
      

Dzielarka do ciasta prostokątna automatyczna, 20
kęsów, 150-1000g, Vitella SQA 20 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SQA20
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

35 527,32 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarka do ciasta prostok?tna automatyczna, 20 k?sów, 150-1000g, Vitella SQA 20

Automatyczna dzielarka prostok?tna Vitella SQA 20 to hydrauliczne urz?dzenie przeznaczone do precyzyjnego porcjowania ciasta na 20 k?sów. Maszyna obs?uguje wsad o masie do 20,0 kg, dziel?c go na równe cz??ci w szerokim zakresie wagowym 150-1000 g. Jest to rozwi?zanie eliminuj?ce wysi?ek fizyczny przy zachowaniu powtarzalnej geometrii ka?dego k?sa.

Kluczowe cechy

? Podzia? ciasta na 20 równych porcji w jednym cyklu pracy.

? Zakres gramatury od 150 do 1000 g na pojedynczy k?s.

? Hydrauliczny nap?d z dwustronnym cylindrem do fazy prasowania i ci?cia.

? Obs?uga ciast o wysokim stopniu nawodnienia przekraczaj?cym 85%.

? Mobilna podstawa wyposa?ona w 4 ko?a, w tym 2 z hamulcem.

Dlaczego warto wybra? SQA 20?

Model SQA 20 stanowi ?rodek oferty w serii pod wzgl?dem liczby porcji, oferuj?c uniwersalny zakres 150-1000 g. Pozwala na przygotowanie zarówno mniejszych bu?ek, jak i standardowych bochenków chleba przy pe?nym wsadzie 20,0 kg. W porównaniu do wersji SQA 80, ten wariant generuje cztery razy mniejsz? liczb? k?sów, ale o znacznie wi?kszej masie jednostkowej.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie oparto na systemie hydraulicznym z programowalnym panelem sterowania, który reguluje parametry prasowania. Konstrukcja umo?liwia opcjonalny monta? uchwytu na kratki tn?ce oraz dodatkowych paneli bocznych u?atwiaj?cych czyszczenie. Maszyna spe?nia normy CE i zapewnia ochron? struktury ciasta podczas obróbki.

Zastosowanie

Dzielarka sprawdzi si? w ?rednich i du?ych piekarniach oraz pizzeriach wymagaj?cych powtarzalnego porcjowania ciasta chlebowego lub na pizz?. Dzi?ki wydajnemu systemowi hydraulicznemu model ten jest odpowiedni do intensywnej pracy ci?g?ej w zak?adach produkcyjnych.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SQA 20

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1360 x 730 mm

Ilo?? porcji 20

Zakres wagi ciasta 150-1000 g

Maksymalny wsad 20,0 kg

Moc elektryczna 1,1 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Waga 210 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

 



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1360
Wysokość (mm): 730
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.1
Waga (kg): 210
Ilość porcji: 20
Zakres wagi ciasta (g): 150-1000
Maksymalny wsad (kg): 20.0

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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