
      

Dzielarka do ciasta prostokątna automatyczna, 24
kęsów, 130-830g, Vitella SQA 24 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SQA24
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

36 383,40 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarka do ciasta prostok?tna automatyczna, 24 k?sów, 130-830g, Vitella SQA 24

Dzielarka prostok?tna Vitella SQA 24 to hydrauliczne urz?dzenie przeznaczone do precyzyjnego porcjowania ciasta na 24 równe k?sy. Maszyna obs?uguje jednorazowy wsad do 20,0 kg, dziel?c go na porcje w zakresie 130-830 g. Stanowi skuteczne wsparcie w powtarzalnym formowaniu bazy pod pieczywo i wyroby cukiernicze.

Kluczowe cechy

? Podzia? ciasta na 24 powtarzalne porcje o wadze 130-830 g.

? Praca z ciastami o wysokim stopniu nawodnienia przekraczaj?cym 85%.

? Nap?d hydrauliczny z dwustronnym cylindrem do fazy prasowania i ci?cia.

? Mo?liwo?? monta?u opcjonalnego uchwytu na wymienne kratki tn?ce.

? Konstrukcja mobilna oparta na 4 ko?ach, w tym 2 z blokad?.

Dlaczego warto wybra? SQA 24?

Model SQA 24 zajmuje miejsce w ?rodkowej cz??ci serii, oferuj?c kompromis mi?dzy liczb? k?sów a ich mas? jednostkow?. Przy zachowaniu pe?nego wsadu 20,0 kg, pozwala na uzyskanie ci??szych porcji ni? warianty 30- czy 40-dzielne, co jest kluczowe przy produkcji ?redniej wielko?ci chlebów. Automatyzacja cyklu pracy ogranicza wysi?ek fizyczny personelu przy zachowaniu struktury ciasta.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie wykorzystuje nap?d hydrauliczny do sterowania procesem t?oczenia. Panel sterowania umo?liwia regulacj? parametrów prasowania, co chroni gazy fermentacyjne wewn?trz masy. Higien? pracy poprawiaj? panele boczne oraz opcjonalny system uszczelnienia, który redukuje pylenie m?ki podczas cyklu pracy maszyny.

Zastosowanie

Dzielarka sprawdzi si? w ?rednich piekarniach i rzemie?lniczych punktach produkcyjnych wymagaj?cych powtarzalnej gramatury 130-830 g. Jest odpowiednia do intensywnej pracy przy porcjowaniu ciast pszennych, mieszanych oraz tych o bardzo wysokiej hydratacji.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SQA 24

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1360 x 730 mm

Ilo?? porcji 24

Zakres wagi ciasta 130-830 g

Maksymalny wsad 20,0 kg

Moc elektryczna 1,1 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Waga 210 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

 

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1360
Wysokość (mm): 730
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.1
Waga (kg): 210
Ilość porcji: 24
Zakres wagi ciasta (g): 130-830

 



      

Maksymalny wsad (kg): 20.0

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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