
      

Dzielarka do ciasta prostokątna automatyczna, 80
kęsów, 40-250g, Vitella SQA 80 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SQA80
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

40 663,80 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarka do ciasta prostok?tna automatyczna, 80 k?sów, 40-250g, Vitella SQA 80

Automatyczna dzielarka Vitella SQA 80 to hydrauliczne urz?dzenie przeznaczone do precyzyjnego porcjowania ciasta na 80 k?sów o masie 40-250 g. Maszyna eliminuje potrzeb? r?cznego odwa?ania porcji, zachowuj?c przy tym w?a?ciw? struktur? surowca nawet przy wysokim nawodnieniu. Jest to rozwi?zanie dedykowane do intensywnej pracy w zak?adach piekarniczych i pizzeriach.

Kluczowe cechy

? Podzia? wsadu o masie do 20 kg na 80 powtarzalnych porcji.

? Obs?uga ciast o wilgotno?ci przekraczaj?cej 85% bez niszczenia struktury.

? Programowalny panel sterowania do regulacji fazy prasowania i ci?cia.

? Nap?d hydrauliczny oparty na dwustronnym cylindrze o mocy 1,1 kW.

? Mobilna konstrukcja na 4 ko?ach obrotowych z blokad? przedni?.

Dlaczego warto wybra? SQA 80?

Model SQA 80 oferuje najdrobniejszy podzia? w ca?ej serii, umo?liwiaj?c uzyskanie k?sów o masie ju? od 40 g. Przy zachowaniu pe?nego wsadu 20 kg, pozwala na jednoczesne przygotowanie bardzo du?ej liczby ma?ych porcji, co wyró?nia go na tle wariantów o mniejszej liczbie podzia?ów. Jest to optymalny wybór dla produkcji wymagaj?cej drobnej gramatury przy wysokiej powtarzalno?ci.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie posiada konstrukcj? z dost?pem do wn?trza przez wyjmowane panele boczne, co u?atwia konserwacj?. System SQA wykorzystuje hydraulik? do stabilnego prowadzenia no?y, a opcjonalne uszczelnienia ograniczaj? pylenie m?ki. Maszyna spe?nia normy CE i jest przystosowana do zasilania napi?ciem 400 V.

Zastosowanie

Dzielarka sprawdza si? w du?ych pizzeriach oraz piekarniach produkuj?cych drobne pieczywo pszenne i mieszane. Dzi?ki obs?udze ma?ych gramatur jest wykorzystywana wsz?dzie tam, gdzie liczy si? szybko?? przygotowania bazy pod bu?ki lub ma?e spody do pizzy.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SQA 80

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1360 x 730 mm

Ilo?? porcji 80

Zakres wagi ciasta 40-250 g

Maksymalny wsad 20,0 kg

Moc elektryczna 1,1 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Waga 210 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

 



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1360
Wysokość (mm): 730
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.1
Waga (kg): 210
Ilość porcji: 80
Zakres wagi ciasta (g): 40-250
Maksymalny wsad (kg): 20.0

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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