
      

Dzielarka do ciasta prostokątna półautomatyczna, 20
kęsów, 150-1000g, Vitella SQSA 20 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SQSA20
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

31 674,96 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarka do ciasta prostok?tna pó?automatyczna, 20 k?sów, 150-1000g, Vitella SQSA 20

Pó?automatyczna dzielarka Vitella SQSA 20 precyzyjnie porcjonuje ciasto na 20 k?sów o gramaturze 150-1000 g. Urz?dzenie eliminuje problem nierównego podzia?u masy w piekarniach i pizzeriach, wykorzystuj?c nap?d hydrauliczny do formowania i ci?cia bloku ciasta. Konstrukcja pozwala na obróbk? do 20 kg surowca w jednym cyklu roboczym.

Kluczowe cechy

? Podzia? masy na 20 równych porcji w zakresie 150-1000 g.

? Sterowanie faz? prasowania i ci?cia za pomoc? intuicyjnego joysticka.

? Mo?liwo?? pracy z ciastami o wysokim nawodnieniu powy?ej 85%.

? Maksymalny wsad jednorazowy do dzie?y wynosi 20 kg.

? Mobilna podstawa wyposa?ona w 4 ko?a, w tym 2 z blokad?.

Dlaczego warto wybra? SQSA 20?

Model SQSA 20 to uniwersalny wariant w serii, oferuj?cy szeroki zakres wagowy od 150 g do 1 kg, co czyni go odpowiednim do produkcji pieczywa mieszanego i spodów do pizzy. W porównaniu do modelu SQSA 10, dzieli t? sam? ilo?? ciasta na dwa razy mniejsze porcje, zachowuj?c pe?n? powtarzalno?? gramatury. Jest to optymalny wybór dla zak?adów rzemie?lniczych ?redniej wielko?ci.

Konstrukcja i wykonanie

Maszyna opiera si? na dwustronnym cylindrze hydraulicznym, który nap?dza mechanizm tn?cy i prasuj?cy. Wyposa?ona w silnik o mocy 1,1 kW, zapewnia stabiln? prac? pod obci??eniem. Opcjonalny regulator ci?nienia 20/40 bar pozwala dostosowa? si?? nacisku do delikatnych struktur ciasta, chroni?c p?cherzyki gazu wewn?trz masy.

Zastosowanie

Urz?dzenie sprawdzi si? w piekarniach rzemie?lniczych oraz pizzeriach wymagaj?cych powtarzalnych porcji ciasta o masie do 1 kg. Dzi?ki wydajno?ci 20 k?sów na cykl, model ten wspiera produkcj? seryjn? przy zachowaniu wysokiej precyzji wagowej.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SQSA 20

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1360 x 730 mm

Ilo?? porcji 20

Zakres wagi ciasta 150-1000 g

Maksymalny wsad 20,0 kg

Moc elektryczna 1,1 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Waga 210 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

 



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1360
Wysokość (mm): 730
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.1
Waga (kg): 210
Ilość porcji: 20
Zakres wagi ciasta (g): 150-1000
Maksymalny wsad (kg): 20.0

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  

 

 

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org) PrestaShop       

http://www.tcpdf.org

