
      

Dzielarka do ciasta prostokątna półautomatyczna, 30
kęsów, 100-660g, Vitella SQSA 30 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SQSA30
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

33 387,12 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarka do ciasta prostok?tna pó?automatyczna, 30 k?sów, 100-660g, Vitella SQSA 30

Pó?automatyczna dzielarka Vitella SQSA 30 pozwala na precyzyjne dzielenie ciasta na 30 k?sów o gramaturze 100-660 g. Urz?dzenie usprawnia prac? w zak?adach wymagaj?cych powtarzalnych porcji przy zachowaniu struktury masy, obs?uguj?c jednorazowy wsad do 20 kg. To rozwi?zanie eliminuje potrzeb? r?cznego odwa?ania ciasta, przyspieszaj?c proces przygotowania pó?produktów.

Kluczowe cechy

? Podzia? masy na 30 równych porcji w zakresie 100-660 g.

? Sterowanie hydrauliczne faz? prasowania i ci?cia za pomoc? joysticka.

? Mo?liwo?? pracy z ciastem o wysokiej hydratacji powy?ej 85%.

? Maksymalna wydajno?? przy jednorazowym za?adunku do 20 kg ciasta.

? Mobilna podstawa wyposa?ona w 4 ko?a, w tym 2 z hamulcem.

Dlaczego warto wybra? SQSA 30?

Model SQSA 30 stanowi ?rodek oferty w serii pod wzgl?dem liczby k?sów, oferuj?c optymalny balans mi?dzy wielko?ci? porcji a wydajno?ci?. Wariant ten pozwala na uzyskanie gramatury do 660 g, co czyni go bardziej uniwersalnym od modeli o g?stszym podziale, jak SQSA 80. Jest to trafny wybór dla piekarni potrzebuj?cych powtarzalnych k?sów o ?redniej masie.

Konstrukcja i wykonanie

Maszyna opiera si? na nap?dzie hydraulicznym z cylindrem dwustronnym, co gwarantuje stabilno?? pracy podczas prasowania. Konstrukcja umo?liwia monta? opcjonalnego uchwytu na kratki tn?ce oraz regulatora ci?nienia 20/40 bar. Urz?dzenie spe?nia normy CE, a wyjmowane panele boczne u?atwiaj? zachowanie czysto?ci wewn?trz obudowy.

Zastosowanie

Dzielarka sprawdzi si? w ?redniej wielko?ci piekarniach i pizzeriach przy produkcji bu?ek, spodów do pizzy oraz pieczywa rzemie?lniczego. Dzi?ki obs?udze wysokiego nawodnienia ciasta jest odpowiednia do wymagaj?cych receptur rzemie?lniczych.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SQSA 30

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1360 x 730 mm

Ilo?? porcji 30

Zakres wagi ciasta 100-660 g

Maksymalny wsad 20,0 kg

Moc elektryczna 1,1 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Waga 210 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

 



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1360
Wysokość (mm): 730
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.1
Waga (kg): 210
Ilość porcji: 30
Zakres wagi ciasta (g): 100-660
Maksymalny wsad (kg): 20.0

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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