
      

Dzielarka do ciasta prostokątna półautomatyczna, 60
kęsów, 50-330g, Vitella SQSA 60 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SQSA60
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

35 955,36 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarka do ciasta prostok?tna pó?automatyczna, 60 k?sów, 50-330g, Vitella SQSA 60

Pó?automatyczna dzielarka do ciasta Vitella SQSA 60 umo?liwia precyzyjny podzia? masy na 60 porcji w zakresie 50-330 g. Urz?dzenie usprawnia proces porcjowania w zak?adach wymagaj?cych powtarzalnych, mniejszych k?sów przy zachowaniu pe?nej kontroli nad struktur? ciasta. Dzi?ki nap?dowi hydraulicznemu praca przebiega sprawnie i bez nadmiernego obci??enia surowca.

Kluczowe cechy

? Podzia? wsadu o maksymalnej wadze 20,0 kg na 60 równych cz??ci.

? Sterowanie faz? prasowania i ci?cia za pomoc? intuicyjnego joysticka.

? Mo?liwo?? pracy z ciastami o wysokim nawodnieniu przekraczaj?cym 85%.

? Mobilna podstawa wyposa?ona w 4 ko?a, w tym 2 z hamulcem.

? Opcjonalny system wymiennych kratek tn?cych dla ró?nych kszta?tów porcji.

Dlaczego warto wybra? SQSA 60?

Model SQSA 60 to wariant dedykowany do produkcji drobnego asortymentu, oferuj?cy jeden z najmniejszych zakresów gramatury w ca?ej serii. Pozwala na uzyskanie porcji od 50 g, co odró?nia go od modeli takich jak SQSA 10 czy 20, przeznaczonych do du?ych bochenków. Jest to optymalny wybór dla piekarni i pizzerii stawiaj?cych na powtarzalno?? ma?ych form przy pe?nym wsadzie 20,0 kg.

Konstrukcja i wykonanie

Maszyna oparta jest na hydraulicznym uk?adzie nap?dowym z dwustronnym cylindrem, co gwarantuje stabilno?? procesu ci?cia. Konstrukcja posiada certyfikat CE i opcjonalnie mo?e zosta? wyposa?ona w regulator ci?nienia 20/40 bar oraz system uszczelnie? ograniczaj?cy pylenie m?ki. Wyjmowane panele boczne u?atwiaj? utrzymanie czysto?ci wewn?trz korpusu.

Zastosowanie

Urz?dzenie sprawdza si? w ?rednich i du?ych piekarniach oraz pizzeriach przy produkcji bu?ek, ma?ych przek?sek i porcji ciasta na pizz?. Dzi?ki wysokiej wydajno?ci przy 60 k?sach na cykl, model ten jest przeznaczony do intensywnej eksploatacji w rzemie?lniczej produkcji ?ywno?ci.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SQSA 60

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1360 x 730 mm

Ilo?? porcji 60

Zakres wagi ciasta 50-330 g

Maksymalny wsad 20,0 kg

Moc elektryczna 1,1 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Waga 210 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

 



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1360
Wysokość (mm): 730
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.1
Waga (kg): 210
Ilość porcji: 60
Zakres wagi ciasta (g): 50-330
Maksymalny wsad (kg): 20.0

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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