
      

Dzielarka do ciasta, Prostokątna automatyczna (Mała
dzieża), 20 kęsów, 80-500g, Vitella SQA “s” 20s 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SQA"s"20s
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

35 527,32 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarka do ciasta, Prostok?tna automatyczna (Ma?a dzie?a), 20 k?sów, 80-500g, Vitella SQA “s” 20s

Automatyczna dzielarka do ciasta Vitella SQA “s” 20s to hydrauliczne urz?dzenie z prostok?tn? mis?, które dzieli blok ciasta na 20 k?sów o masie 80-500 g. Maszyna eliminuje konieczno?? r?cznego odwa?ania porcji, zachowuj?c przy tym struktur? glutenow? surowca o wysokim stopniu nawodnienia. Jest to optymalne rozwi?zanie dla rzemie?lniczych piekarni produkuj?cych powtarzalne bu?ki i ma?e bochenki.

Kluczowe cechy

? Podzia? wsadu na 20 równych porcji w jednym cyklu pracy.

? Zakres gramatury od 80 do 500 g na pojedynczy k?s.

? Prostok?tna dzie?a o maksymalnej pojemno?ci 10 kg ciasta.

? Obs?uga ciast o wysokiej hydratacji si?gaj?cej nawet 90 proc.

? Elementy tn?ce wykonane z wytrzyma?ej stali nierdzewnej.

? Nap?d hydrauliczny z silnikiem o mocy 1,1 kW.

Dlaczego warto wybra? SQA “s” 20s?

Model SQA “s” 20s stanowi ?rodek oferty w serii ma?ych dzie?, oferuj?c dwukrotnie mniejsz? gramatur? ni? wariant 10s przy zachowaniu tego samego wsadu 10 kg. Pozwala to na sprawn? produkcj? mniejszych form pieczywa, takich jak ciabatty czy bu?ki ma?lane. Urz?dzenie zapewnia powtarzalno?? porcji, co jest kluczowe przy zachowaniu standardów wypieku w rzemie?lniczym zak?adzie.

Konstrukcja i wykonanie

Maszyna opiera si? na uk?adzie z dwustronnym si?ownikiem hydraulicznym, który gwarantuje p?ynny nacisk podczas prasowania. No?e oraz misa robocza ze stali nierdzewnej u?atwiaj? zachowanie higieny i spe?niaj? normy sanitarne. Konstrukcja o wadze 210 kg zapewnia stabilno?? pracy przy pe?nym obci??eniu.

Zastosowanie

Dzielarka znajduje zastosowanie w ?redniej wielko?ci piekarniach i cukierniach przy produkcji drobnego pieczywa. Sprawdza si? w intensywnej pracy przy dzieleniu ciast pszennych oraz mieszanych o du?ej zawarto?ci wody.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SQA "s" 20s

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1360 x 730 mm

Ilo?? porcji 20

Zakres wagi ciasta 80-500 g

Maksymalny wsad 10,0 kg

Moc elektryczna 1,1 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Waga 210 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

 



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1360
Wysokość (mm): 730
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.1
Waga (kg): 210
Ilość porcji: 20
Zakres wagi ciasta (g): 80-500
Maksymalny wsad (kg): 10.0

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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