
      

Dzielarka do ciasta, Prostokątna półautomatyczna
(Mała dzieża), 10 kęsów, 160-1000g, Vitella SQSA

“s” 10s 
  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SQSA"s"10s
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

31 674,96 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarka do ciasta, Prostok?tna pó?automatyczna (Ma?a dzie?a), 10 k?sów, 160-1000g, Vitella SQSA “s” 10s

Dzielarka do ciasta Vitella SQSA "s" 10s to hydrauliczne urz?dzenie pó?automatyczne, które precyzyjnie dzieli mas? na 10 k?sów. Maszyna obs?uguje porcje o gramaturze 160-1000 g, zapewniaj?c powtarzalno?? przy pracy z delikatnym surowcem. Jest to rozwi?zanie dedykowane do rzemie?lniczej produkcji pieczywa o wysokim nawodnieniu.

Kluczowe cechy

? Podzia? wsadu na 10 równych porcji w jednym cyklu pracy.

? Szeroki zakres wagowy k?sów od 160 do 1000 g.

? Prostok?tna misa o maksymalnym wsadzie wynosz?cym 10 kg.

? Mo?liwo?? obróbki ciasta o poziomie hydratacji si?gaj?cym 90%.

? Nap?d hydrauliczny z dwustronnym si?ownikiem o mocy 1,1 kW.

? Elementy tn?ce wykonane z trwa?ej stali nierdzewnej.

Dlaczego warto wybra? SQSA "s" 10s?

Model SQSA "s" 10s to wariant oferuj?cy najwi?ksz? gramatur? pojedynczego k?sa w swojej serii, dochodz?c? do 1000 g. Pozwala to na przygotowanie porcji pod bochenki chleba przy zachowaniu pe?nej ochrony struktury ciasta. Urz?dzenie optymalizuje czas pracy w piekarniach stawiaj?cych na powtarzaln? wag? ci??szych wyrobów.

Konstrukcja i wykonanie

Konstrukcja opiera si? na prostok?tnej dzie?y i uk?adzie no?y ze stali nierdzewnej, co u?atwia utrzymanie higieny. Zastosowany dwustronny si?ownik hydrauliczny gwarantuje p?ynno?? fazy prasowania bez przegrzewania masy. Urz?dzenie spe?nia standardy CE, zapewniaj?c stabiln? prac? pod napi?ciem 400 V.

Zastosowanie

Dzielarka sprawdza si? w ?rednich piekarniach i cukierniach przy produkcji chleba oraz wi?kszych bu?ek. Dzi?ki obs?udze ciast o wysokiej wilgotno?ci jest odpowiednia do rzemie?lniczych wypieków typu ciabatta.

 



      

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SQSA "s" 10s

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1360 x 730 mm

Ilo?? porcji 10

Zakres wagi ciasta 160-1000 g

Maksymalny wsad 10,0 kg

Moc elektryczna 1,1 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Waga 210 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1360
Wysokość (mm): 730
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.1
Waga (kg): 210
Ilość porcji: 10
Zakres wagi ciasta (g): 160-1000
Maksymalny wsad (kg): 10.0

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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