
      

Dzielarka do ciasta, Prostokątna półautomatyczna
(Mała dzieża), 120 kęsów, 10-50g, Vitella SQSA “s”

120s 
  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SQSA"s"120s
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

40 235,76 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarka do ciasta, Prostok?tna pó?automatyczna (Ma?a dzie?a), 120 k?sów, 10-50g, Vitella SQSA “s” 120s

Pó?automatyczna dzielarka Vitella SQSA "s" 120s to specjalistyczna maszyna hydrauliczna przeznaczona do precyzyjnego porcjowania ciasta na 120 k?sów. Urz?dzenie obs?uguje zakres wagowy 10-50 g, co pozwala na powtarzaln? produkcj? bardzo ma?ych wyrobów przy zachowaniu struktury surowca. Model ten usprawnia prac? w zak?adach wymagaj?cych seryjnego dzielenia wsadu o masie do 10 kg.

Kluczowe cechy

? Podzia? wsadu na 120 równych porcji w jednym cyklu pracy.

? Obs?uga niskich gramatur w przedziale od 10 do 50 g.

? Praca z ciastami o wysokim stopniu nawodnienia si?gaj?cym 90%.

? Nap?d hydrauliczny z silnikiem o mocy 1,1 kW.

? Prostok?tna misa robocza mieszcz?ca maksymalnie 10 kg ciasta.

Dlaczego warto wybra? SQSA "s" 120s?

Model SQSA "s" 120s to wariant o najg?stszym podziale w ca?ej serii, dedykowany do najdrobniejszych wyrobów piekarniczych i cukierniczych. W przeciwie?stwie do wersji 10s czy 20s, ta maszyna pozwala uzyska? jednostkow? mas? k?sa ju? od 10 g. Jest to optymalny wybór dla producentów drobnych przek?sek, którzy potrzebuj? wysokiej powtarzalno?ci przy ma?ej skali wagowej.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie posiada no?e dziel?ce wykonane ze stali nierdzewnej, co zapewnia zgodno?? z normami higienicznymi. Stabilny nacisk podczas pracy gwarantuje dwustronny si?ownik hydrauliczny, który zapobiega przegrzewaniu masy. Solidna konstrukcja o wadze 210 kg zapewnia stabilno?? maszyny podczas intensywnego u?ytkowania.

Zastosowanie

Dzielarka znajduje zastosowanie w cukierniach i piekarniach rzemie?lniczych przy produkcji mini bu?eczek, ciabatty oraz porcji ciasta na ma?e wypieki. Dzi?ki precyzyjnemu uk?adowi no?y sprawdza si? przy obróbce delikatnych ciast wymagaj?cych ostro?nego traktowania struktury glutenu.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SQSA "s" 120s

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1360 x 730 mm

Ilo?? porcji 120

Zakres wagi ciasta 10-50 g

Maksymalny wsad 10,0 kg

Moc elektryczna 1,1 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Waga 210 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

 



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1360
Wysokość (mm): 730
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.1
Waga (kg): 210
Ilość porcji: 120
Zakres wagi ciasta (g): 10-50
Maksymalny wsad (kg): 10.0

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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