
      

Dzielarka do ciasta, Prostokątna manualna (Mała
dzieża), 20 kęsów, 80-500g, Vitella SQM “s” 20s 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SQM"s"20s
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

21 402,00 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarka do ciasta, Prostok?tna manualna (Ma?a dzie?a), 20 k?sów, 80-500g, Vitella SQM “s” 20s

Manualna dzielarka hydrauliczna Vitella SQM "s" 20s to specjalistyczne urz?dzenie do porcjowania ciasta na 20 k?sów o masie od 80-350 g. Maszyna z prostok?tn? dzie?? pozwala na powtarzaln? obróbk? do 7 kg surowca w jednym cyklu, eliminuj?c b??dy przy r?cznym odwa?aniu porcji. Konstrukcja zosta?a zoptymalizowana pod k?tem mniejszych gramatur, co zapewnia precyzyjny podzia? bez uszkadzania struktury ciasta.

Kluczowe cechy

? Podzia? bloku ciasta na 20 równych porcji w zakresie 80-350 g.

? Maksymalny jednorazowy wsad do komory wynosi 7 kg.

? Praca z ciastem o wysokim stopniu nawodnienia dochodz?cym do 90%.

? No?e tn?ce oraz misa wykonane z trwa?ej stali nierdzewnej.

? Dwustronny si?ownik hydrauliczny zapewniaj?cy p?ynny nacisk podczas pracy.

? Manualny system sterowania daj?cy pe?n? kontrol? nad procesem prasowania.

Dlaczego warto wybra? SQM "s" 20s?

Model SQM "s" 20s stanowi ?rodek oferty w swojej serii, oferuj?c dwukrotnie wi?ksz? liczb? podzia?ów ni? wariant 10s przy zachowaniu tego samego wsadu 7 kg. Jest to optymalny wybór dla zak?adów potrzebuj?cych powtarzalnych k?sów o ?redniej wadze, takich jak bu?ki ma?lane czy mniejsze ciabatty. Urz?dzenie SQM "s" 20s gwarantuje rzemie?lnicz? jako?? pracy przy zachowaniu wysokiej wydajno?ci hydraulicznej.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie opiera si? na solidnej ramie o wadze 150 kg, co zapewnia stabilno?? podczas cyklu ci?cia. Elementy maj?ce bezpo?redni kontakt z ?ywno?ci? wykonano ze stali nierdzewnej, co u?atwia utrzymanie higieny zgodnie z normami sanitarnymi. Zastosowany uk?ad hydrauliczny z dwustronnym si?ownikiem zapobiega przegrzewaniu ciasta i chroni jego struktur? glutenow?.

Zastosowanie

Dzielarka sprawdza si? w piekarniach rzemie?lniczych i cukierniach przy produkcji drobnego pieczywa oraz porcji ciasta na pizz?. Dzi?ki obs?udze wysokiej hydratacji jest odpowiednia do wymagaj?cych receptur wymagaj?cych delikatnego traktowania surowca.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SQM "s" 20s

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1360 x 730 mm

Ilo?? porcji 20

Zakres wagi ciasta 80-350 g

Maksymalny wsad 7,0 kg

Waga 150 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

 

  

Cechy produktu:  

 



      

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1360
Wysokość (mm): 730
Waga (kg): 150
Ilość porcji: 20
Zakres wagi ciasta (g): 80-350
Maksymalny wsad (kg): 7.0

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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