
      

Dzielarka do ciasta, Prostokątna manualna (Mała
dzieża), 120 kęsów, 10-50g, Vitella SQM “s” 120s 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: SQM"s"120s
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

22 258,08 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarka do ciasta, Prostok?tna manualna (Ma?a dzie?a), 120 k?sów, 10-50g, Vitella SQM “s” 120s

Manualna dzielarka Vitella SQM "s" 120s to specjalistyczne urz?dzenie hydrauliczne zaprojektowane do precyzyjnego porcjowania ciasta na 120 k?sów. Model ten obs?uguje gramatury w zakresie 40-170 g, co pozwala na powtarzalne przygotowanie du?ej liczby ma?ych porcji przy zachowaniu struktury surowca. Jest to rozwi?zanie dedykowane rzemie?lniczym zak?adom stawiaj?cym na tradycyjn? obs?ug? i wysok? wydajno??.

Kluczowe cechy

? Podzia? bloku ciasta na 120 równych porcji w jednym cyklu.

? Praca z mas? o maksymalnym wsadzie wynosz?cym 7 kg.

? Mo?liwo?? obróbki ciasta o wysokiej hydratacji si?gaj?cej 90%.

? Dwustronny si?ownik hydrauliczny zapewniaj?cy stabilny nacisk podczas ci?cia.

? No?e oraz misa wykonane z trwa?ej stali nierdzewnej.

Dlaczego warto wybra? SQM "s" 120s?

Model SQM "s" 120s wyró?nia si? najwi?ksz? liczb? podzia?ów w swojej serii, oferuj?c jednocze?nie najni?szy zakres wagowy pojedynczego k?sa. Podczas gdy inne warianty dziel? ciasto na 10 lub 20 cz??ci, ta maszyna generuje a? 120 porcji, co czyni j? bezkonkurencyjn? przy produkcji drobnego asortymentu. Zakres 40-170 g pozwala na seryjne przygotowanie ma?ych bu?ek czy przek?sek.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie opiera si? na solidnej ramie o wadze 150 kg, co gwarantuje stabilno?? pracy. Elementy maj?ce bezpo?redni kontakt z produktem spe?niaj? normy CE i s? wykonane ze stali nierdzewnej. Zastosowany uk?ad hydrauliczny z manualnym sterowaniem umo?liwia pe?ne kontrolowanie si?y nacisku na ciasto.

Zastosowanie

Maszyna sprawdzi si? w piekarniach i cukierniach o du?ym nat??eniu pracy przy drobnym wypieku. Jest przeznaczona do formowania k?sów na ma?e bu?eczki, ciabatty oraz porcje ciasta o niskiej gramaturze, wymagaj?ce delikatnego traktowania.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model SQM "s" 120s

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1360 x 730 mm

Ilo?? porcji 120

Zakres wagi ciasta 40-170 g

Maksymalny wsad 7,0 kg

Waga 150 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

 

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1360
Wysokość (mm): 730
Waga (kg): 150
Ilość porcji: 120
Zakres wagi ciasta (g): 40-170
Maksymalny wsad (kg): 7.0

 



      

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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