
      

Dzielarka do ciasta okrągła automatyczna, 24 kęsów,
130-830g, Vitella STA 24 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: STA24
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

37 239,48 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Dzielarka do ciasta okr?g?a automatyczna, 24 k?sów, 130-830g, Vitella STA 24

Automatyczna dzielarka do ciasta Vitella STA 24 to profesjonalne urz?dzenie hydrauliczne, które precyzyjnie dzieli blok ciasta na 24 równe porcje. Maszyna obs?uguje wsad o masie do 20 kg, eliminuj?c potrzeb? r?cznego odwa?ania k?sów w piekarniach i pizzeriach. Dzi?ki pe?nej automatyzacji cyklu, proces prasowania i ci?cia przebiega powtarzalnie i szybko.

Kluczowe cechy

? Podzia? bloku ciasta na 24 k?sy w jednym cyklu pracy.

? Szeroki zakres gramatury pojedynczej porcji od 130 do 830 g.

? Mo?liwo?? pracy z ciastem o wysokiej hydratacji si?gaj?cej 90%.

? Elektroniczny panel sterowania do programowania czasu prasowania i otwarcia.

? Solidna konstrukcja o masie 210 kg z nap?dem 1,1 kW.

Dlaczego warto wybra? STA 24?

Model STA 24 to wariant oferuj?cy najmniejsz? gramatur? k?sa w ca?ej serii, co czyni go optymalnym wyborem przy produkcji mniejszych wyrobów piekarniczych. Przy zachowaniu maksymalnego wsadu 20 kg, urz?dzenie pozwala na uzyskanie wi?kszej liczby porcji ni? modele STA 16 czy STA 20. Jest to rozwi?zanie dedykowane zak?adom stawiaj?cym na du?? drobiazgowo?? podzia?u przy zachowaniu zakresu 130-830 g.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie wykorzystuje dwustronny si?ownik hydrauliczny, który gwarantuje p?ynny nacisk i ochron? struktury glutenu. No?e oraz elementy maj?ce kontakt z produktem wykonano ze stali nierdzewnej, co zapewnia zgodno?? z normami higienicznymi. Ca?o?? konstrukcji opiera si? na wytrzyma?ym korpusie przystosowanym do zasilania 400 V.

Zastosowanie

Maszyna doskonale sprawdza si? w ?rednich i du?ych piekarniach oraz pizzeriach przygotowuj?cych powtarzalne porcje ciasta. Ze wzgl?du na zakres wagowy, jest szczególnie u?yteczna przy produkcji ma?ych chlebów, bu?ek oraz spodów do pizzy.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Vitella

Model STA 24

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 760 x 1360 x 730 mm

Ilo?? porcji 24

Zakres wagi ciasta 130-830 g

Maksymalny wsad 20,0 kg

Moc elektryczna 1,1 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Waga 210 kg

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-4 tygodnie

 



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-4 tygodnie
Szerokość (mm): 760
Głębokość (mm): 1360
Wysokość (mm): 730
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.1
Waga (kg): 210
Ilość porcji: 24
Zakres wagi ciasta (g): 130-830
Maksymalny wsad (kg): 20.0

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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