
      

Piec do pizzy neapolitańskiej | 4x33cm | 500 °C |
wyświetlacz dotykowy | AUGUSTO 4 E TOUCH IoT

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: AUGUSTO 4 E TOUCH IoT
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

64 297,39 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec do pizzy neapolita?skiej | 4x33cm | 500 °C | wy?wietlacz dotykowy | AUGUSTO 4 E TOUCH IoT

Elektryczny piec kopu?owy do pizzy neapolita?skiej o pojemno?ci 4 pizz o ?rednicy 33 cm, utrzymuj?cy temperatur? robocz? do 500 °C. Komora wy?o?ona ogniotrwa?? ceramik?, sterowanie przez kolorowy panel dotykowy z ??czno?ci? Wi-Fi i systemem IoT.

Zastosowanie

Wyrób przeznaczony do wypieku pizzy neapolita?skiej w profesjonalnej gastronomii.

Komora o wymiarach wewn?trznych 700x700x125 mm mie?ci 4 pizze o ?rednicy 33 cm

jednocze?nie, co pozwala obs?ugiwa? ruch w lokalu z ci?g?ym wypiekiem. Temperatura

robocza do 500 °C odpowiada wymaganiom tradycyjnego wypieku neapolita?skiego.

Konstrukcja i wykonanie

Komora pieczenia jest w ca?o?ci wy?o?ona ogniotrwa?? ceramik?, a na dnie znajduje si?

ogniotrwa?a kamienna p?yta o grubo?ci 3 cm. Blat roboczy wykonano z postarzanego

czarnego granitu, a korpus w standardzie malowany proszkowo stal nierdzewna w

 



      

kolorze miedzi. Piec stoi na podstawie na kó?kach, u?atwiaj?cej przemieszczanie

urz?dzenia.

Wymiary zewn?trzne 1430x1650x2060 mm, masa 430 kg.

Mo?liwo?? demonta?u na 5 cz??ci u?atwia wniesienie i monta?.

Komin z wyci?giem grawitacyjnym i wewn?trzne o?wietlenie LED.

Praca urz?dzenia

Temperatur? grza?ki górnej i dolnej reguluje si? oddzielnie dzi?ki podwójnej sondu

temperatury, co zapewnia równomierne wypiekanie w ca?ej komorze. Temperatur? 500

°C urz?dzenie osi?ga w 90 minut. Opatentowany system AIR TRAP SYSTEM tworzy

przy wlocie pieca barier? powietrzn?, która zatrzymuje gor?ce powietrze w komorze bez

konieczno?ci zamykania drzwiczek; wed?ug producenta daje to 30% oszcz?dno?ci

energii wzgl?dem innych pieców. Moc maksymalna wynosi 9,x kW/h, moc ?rednia 4,9

kW/h, zasilanie 400 V. Izolacja termiczna ogranicza nagrzewanie si? obudowy

zewn?trznej i zatrzymuje ciep?o wewn?trz komory.

Sterowanie i ??czno??

Obs?uga odbywa si? przez kolorowy interfejs dotykowy zintegrowany z systemem IoT.

Po po??czeniu z sieci? Wi-Fi piec przesy?a dane o u?ytkowaniu na platform? cyfrow?

producenta, co umo?liwia zdalny monitoring pracy urz?dzenia.

Dane techniczne

Szeroko?? (mm) 1430

G??boko?? (mm) 1650

Wysoko?? (mm) 2060

Wymiary wewn?trzne (mm) 700x700x125

Wysoko?? komory [mm] 125

Pojemno?? pizz 4 x 33 cm

Moc elektryczna (kW) 9,x

Moc ?rednia (kW/h) 4.9

Napi?cie zasilania 400 V

Temperatura (°C) do 500

Waga (kg) 430

Producent RESTO QUALITY

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokość (mm): 1430
Głębokość (mm): 1650
Wysokość (mm): 2060
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 9.x
Waga (kg): 430
Wymiary wewnętrzne (mm): 700x700x125
Pojemność pizz: 4 x 33 cm

 



      

Moc średnia (kW): 4.9
Temperatura (°C): do 500

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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