
      

Stół chłodniczy z 2 drzwiami i 4 szufladami
ADVANCE, 2250x700x850, Fagor Professional

ACP-4G HHDD 
  

Krótki opis produktu:  

Stół chłodniczy Fagor ACP-4G HHDD
SB40 o pojemności 549 l. Posiada 2 drzwi i
4 szuflady GN 1/1. Klasa energetyczna B i
praca w temperaturze do +43°C.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19097009
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

21 119,72 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Stó? ch?odniczy Fagor ACP-4G HHDD SB40 (2250 mm, 549 l)

Profesjonalny stó? ch?odniczy Fagor ACP-4G HHDD SB40 to rozwi?zanie dla gastronomii, które usprawnia przechowywanie produktów w urz?dzeniach ch?odniczych o pojemno?ci 549 l. Model zapewnia stabiln? prac? w temperaturze 0°C do +8°C dzi?ki agregatowi w wersji Tropik. Urz?dzenie pozwala na efektywne zarz?dzanie przestrzeni? robocz? przy zachowaniu niskiego zu?ycia energii.

Kluczowe cechy

? Pojemno?? 549 l umo?liwia przechowywanie du?ej ilo?ci produktów spo?ywczych.

? Agregat Tropik pracuje wydajnie w temperaturze otoczenia do 43°C.

? Szuflady z perforowanej stali nierdzewnej mieszcz? pojemniki GN 1/1.

? Izolacja poliuretanowa o grubo?ci 60 mm ogranicza straty energii cieplnej.

? Cyfrowa regulacja temperatury i rozmra?ania zapewnia pe?n? kontrol?

parametrów.

? Tryb ECO oraz klasa energetyczna B optymalizuj? koszty eksploatacji.

Dlaczego warto wybra? ACP-4G HHDD SB40?

Wybór modelu ACP-4G HHDD SB40 zapewnia bezpiecze?stwo ?ywno?ci dzi?ki systemowi 3 czujników pracy spr??arki oraz mo?liwo?ci zgrania danych do HACCP. Urz?dzenie o mocy 0,2 kW charakteryzuje si? stabilnym ch?odzeniem nawet przy wilgotno?ci otoczenia si?gaj?cej 65%. Zastosowanie ekologicznego czynnika R600A wspiera zrównowa?ony rozwój zaplecza kuchennego.

Konstrukcja i wykonanie

Konstrukcja urz?dzenia wykorzystuje izolacj? o g?sto?ci 40 kg/m3 oraz dodatkow? warstw? 50 mm wtryskiwan? pod blatem. Parownik w uk?adzie monoblok umieszczony poza komor? zwi?ksza przestrze? u?ytkow?. Szuflady wykonane z perforowanej stali nierdzewnej gwarantuj? trwa?o?? i u?atwiaj? zachowanie higieny.

Zastosowanie

Stó? sprawdzi si? w du?ych restauracjach, hotelach i firmach cateringowych o wysokim nat??eniu pracy. Dzi?ki szeroko?ci 2250 mm i konfiguracji z 2 drzwiami oraz 4 szufladami, model u?atwia organizacj? procesów przygotowawczych w profesjonalnej kuchni.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model ACP-4G HHDD SB40

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 2250 x 700 x 850 mm

Moc elektryczna 0,2 kW

Pojemno?? 549 l

Ilo?? drzwi 2

Ilo?? szuflad 4

Agregat Wewn?trzny

Czynnik ch?odniczy R600A

Rodzaj prowadnic GN 1/1

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 230 V

D?ugo?? sto?u 2200-2542 mm

Temperatura pracy 0°C do +8°C

Klasa klimatyczna 4

Klasa energetyczna B

Izolacja 60 mm

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

 

   



      

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 2250
Głębokość (mm): 700
Wysokość (mm): 850
Czynnik chłodniczy: R600A
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 0.2
Ilość drzwi: 2
Agregat: Wewnętrzny
Rodzaj prowadnic (GN): 1/1
Długość stołu (mm): 2200-2542
Ilość szuflad: 4

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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