
      

Stół chłodniczy z 8 szufladami ADVANCE,
2250x700x850, Fagor Professional ACP-4G HHHH 

  

Krótki opis produktu:  

Profesjonalny stół chłodniczy Fagor
ACP-4G HHHH SB40 o pojemności 549 l.
Posiada 8 szuflad GN 1/1, klasę
energetyczną B i pracuje w temperaturze
0°C do +8°C.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19097011
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

24 749,75 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Stó? ch?odniczy Fagor ACP-4G HHHH SB40 (8 szuflad GN 1/1)

Profesjonalny stó? ch?odniczy Fagor ACP-4G HHHH SB40 to rozwi?zanie dla du?ych kuchni, które optymalizuje przechowywanie produktów przy niskim zu?yciu energii 0,2 kW. Model zapewnia stabilne warunki ch?odnicze dzi?ki 8 szufladom GN 1/1 oraz wydajnemu agregatowi w wersji tropikalnej. Urz?dzenie u?atwia organizacj? pracy w kuchni gastronomicznej i strefie przygotowawczej.

Kluczowe cechy

? Profesjonalny stó? ch?odniczy Fagor ACP-4G HHHH SB40 z 8 szufladami GN

1/1.

? Izolacja poliuretanowa o grubo?ci 60 mm i g?sto?ci 40 kg/m3.

? Agregat ch?odniczy w wersji tropikalnej do temperatury otoczenia 43°C.

? Elektroniczna regulacja temperatury pracy w zakresie od 0°C do +8°C.

? Tryb ECO oraz funkcja rejestracji danych dla systemu HACCP.

Dlaczego warto wybra? ACP-4G HHHH SB40?

Wybór modelu ACP-4G HHHH SB40 gwarantuje wysok? efektywno?? energetyczn? potwierdzon? klas? B. Dzi?ki zastosowaniu monoblokowego uk?adu ch?odzenia z parownikiem poza komor?, u?ytkownik zyskuje przestrze? u?ytkow? 549 l. Trzy czujniki pracy spr??arki precyzyjnie monitoruj? warunki wewn?trz urz?dzenia, co przek?ada si? na bezpiecze?stwo przechowywanej ?ywno?ci.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie wykorzystuje izolacj? poliuretanow? o grubo?ci 60 mm oraz dodatkow? warstw? 50 mm pod blatem. Szuflady wykonano z perforowanej stali nierdzewnej, co u?atwia cyrkulacj? powietrza. System monoblok z parownikiem umieszczonym poza komor? oraz czynnik R600A zapewniaj? efektywne ch?odzenie i ?atwiejsz? konserwacj?.

Zastosowanie

Stó? sprawdzi si? w restauracjach o du?ym nat??eniu ruchu, hotelach oraz firmach cateringowych wymagaj?cych szybkiego dost?pu do sk?adników. Dzi?ki klasie klimatycznej 4, urz?dzenie pracuje stabilnie nawet w wymagaj?cych warunkach zaplecza kuchennego.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Numer katalogowy ACP-4G HHHH SB40

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 2250 x 700 x 850 mm

Ilo?? szuflad 8

Agregat Wewn?trzny

Czynnik ch?odniczy R600A

Rodzaj prowadnic (GN) 1/1

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 230 V

Moc elektryczna 0,2 kW

D?ugo?? sto?u 2200-2542 mm

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

W zestawie

? 8 szuflad z perforowanej stali nierdzewnej w rozmiarze GN 1/1.

 

   



      

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 2250
Głębokość (mm): 700
Wysokość (mm): 850
Czynnik chłodniczy: R600A
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 0.2
Agregat: Wewnętrzny
Rodzaj prowadnic (GN): 1/1
Długość stołu (mm): 2200-2542
Ilość szuflad: 8

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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