
      

Stół chłodniczy 3 drzwiowy piekarniczo-cukierniczy,
linia 800 CONCEPT, 2017x800x850, Fagor

Professional CCP-3B 
  

Krótki opis produktu:  

Profesjonalny stół chłodniczy Fagor
CCP-3B SB40 o mocy 0,3 kW. Obsługuje
blachy 600x400 EN i zapewnia zakres
temperatur od 0°C do +8°C.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19111711
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

13 384,55 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Stó? ch?odniczy piekarniczy Fagor CCP-3B SB40 (2017 x 800 x 850 mm)

Profesjonalny stó? ch?odniczy Fagor CCP-3B SB40 to rozwi?zanie dla cukierni i piekarni, które optymalizuje proces przechowywania produktów przy zachowaniu niskiego zu?ycia energii na poziomie 0,3 kW. Model zapewnia stabilne warunki ch?odnicze dzi?ki zastosowaniu grawitacyjnego systemu ch?odzenia oraz pe?nej obs?udze standardu 600x400 EN. Urz?dzenie u?atwia organizacj? pracy na profesjonalnym zapleczu cukierniczym.

Kluczowe cechy

? Wydajny stó? ch?odniczy Fagor CCP-3B SB40 wyposa?ony w trzy pary drzwi.

? Trzy komory o ??cznej pojemno?ci 3 x 89 l dostosowane do blach.

? Zakres temperatury pracy od 0°C do +8°C przy otoczeniu +38°C.

? Ekologiczny czynnik ch?odniczy R290A ograniczaj?cy wp?yw na ?rodowisko

naturalne.

? Elektroniczna regulacja temperatury i rozmra?ania z czytelnym wy?wietlaczem.

Dlaczego warto wybra? CCP-3B SB40?

Urz?dzenie CCP-3B SB40 zosta?o zaprojektowane z my?l? o intensywnej eksploatacji w profesjonalnych pracowniach cukierniczych. Wykorzystanie standardu 600x400 EN pozwala na bezpo?rednie przek?adanie blach z pieca do ch?odni bez konieczno?ci przepakowywania produktów. Stabilna praca w temperaturze otoczenia do +38°C gwarantuje bezpiecze?stwo przechowywanych mas i ciast.

Konstrukcja i wykonanie

Konstrukcja sto?u opiera si? na rozwi?zaniach wolnych od chlorofluorow?glowodorów, co wp?ywa na bezpiecze?stwo ekologiczne. Zastosowano grawitacyjny system ch?odzenia oraz elektroniczny system sterowania parametrami pracy z wy?wietlaczem, co u?atwia bie??cy nadzór nad temperatur? wewn?trz komór.

Zastosowanie

Urz?dzenie jest przeznaczone do pracy w piekarniach i cukierniach o ?rednim i du?ym nat??eniu produkcji. Dzi?ki g??boko?ci 800 mm stó? jest kompatybilny z ci?gami technologicznymi profesjonalnych pracowni cukierniczych i piekarniczych.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model CCP-3B SB40

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 2017 x 800 x 850 mm

Liczba drzwi 3

Agregat Wewn?trzny

Czynnik ch?odniczy R290A

Rodzaj prowadnic (GN) 600x400 EN

Pojemno?? 3 x 89 l

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 230 V

Moc elektryczna 0,3 kW

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

W zestawie

? 2 pary prowadnic na ka?de drzwi.

? 1 pó?ka 60x40 cm na ka?de drzwi.

 



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 2017
Głębokość (mm): 800
Wysokość (mm): 850
Czynnik chłodniczy: R290A
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 0.3
Pojemność (L): 3 x 89
Ilość drzwi: 3
Agregat: Wewnętrzny
Rodzaj prowadnic (GN): 600x400 EN

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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