
      

Stół chłodniczy z 1 drzwiami i 4 szufladami
CONCEPT, 1792x700x850, Fagor Professional

CCP-3G HHD 
  

Krótki opis produktu:  

Stół chłodniczy Fagor CCP-3G HHD SB40
o pojemności 428 l z 1 drzwiami i 4
szufladami. Zakres temperatur 0°C do
+8°C, izolacja 50 mm, czynnik R600A.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19095894
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

13 397,47 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Stó? ch?odniczy Fagor CCP-3G HHD SB40 (pojemno?? 428 l)

Profesjonalny stó? ch?odniczy Fagor CCP-3G HHD SB40 to rozwi?zanie dla restauracji i hoteli, które optymalizuje przestrze? robocz? przy pojemno?ci 428 l. Model zapewnia stabilne warunki przechowywania dzi?ki izolacji poliuretanowej o grubo?ci 50 mm oraz precyzyjnej regulacji temperatury. Urz?dzenie u?atwia codzienn? prac? w profesjonalnej kuchni, ??cz?c funkcj? blatu roboczego z wydajnym urz?dzeniem ch?odniczym.

Kluczowe cechy

? Pojemno?? 428 l przy wymiarach 1792 x 700 x 850 mm.

? Zakres temperatury pracy od 0°C do +8°C.

? Cztery szuflady z perforowanej stali nierdzewnej w standardzie GN 1/1.

? Energooszcz?dny tryb ECO i klasa energetyczna C.

? Nowoczesny czynnik ch?odniczy R600A o niskim wp?ywie na ?rodowisko.

Dlaczego warto wybra? CCP-3G HHD SB40?

Wybór modelu CCP-3G HHD SB40 gwarantuje wysok? efektywno?? energetyczn? dzi?ki zastosowaniu izolacji o g?sto?ci 40 kg/m3. Urz?dzenie wyposa?one w moc elektryczn? 0,2 kW pozwala na redukcj? kosztów eksploatacji przy zachowaniu pe?nej wydajno?ci ch?odzenia. Elektroniczna regulacja temperatury i rozmra?ania zapewnia pe?n? kontrol? nad przechowywanymi produktami spo?ywczymi.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie posiada izolacj? poliuretanow? o grubo?ci 50 mm, co zapewnia stabilno?? termiczn? wewn?trz komory. Szuflady wykonano z perforowanej stali nierdzewnej, co sprzyja w?a?ciwej cyrkulacji powietrza wokó? pojemników GN 1/1. Ca?o?? sterowana jest za pomoc? elektronicznego i cyfrowego panelu, a za ch?odzenie odpowiada agregat wewn?trzny.

Zastosowanie

Stó? ch?odniczy sprawdzi si? w profesjonalnych kuchniach restauracyjnych, cateringowych oraz hotelowych o ?rednim nat??eniu pracy. Dzi?ki po??czeniu drzwi i szuflad umo?liwia jednoczesne przechowywanie wi?kszych produktów oraz szybki dost?p do mniejszych sk?adników przygotowanych w pojemnikach GN.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model CCP-3G HHD SB40

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 1792 x 700 x 850 mm

Moc elektryczna 0,2 kW

Pojemno?? 428 l

Ilo?? drzwi 1

Ilo?? szuflad 4

Agregat Wewn?trzny

Czynnik ch?odniczy R600A

Rodzaj prowadnic (GN) 1/1

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 230 V

D?ugo?? sto?u 1725-2017 mm

Temperatura pracy 0°C do +8°C

Klasa klimatyczna 4

Klasa energetyczna C

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

W zestawie

? 4 szuflady z perforowanej stali nierdzewnej GN 1/1.

? 1 drzwi pe?ne z systemem domykania.

 



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 1792
Głębokość (mm): 700
Wysokość (mm): 850
Czynnik chłodniczy: R600A
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 0.2
Ilość drzwi: 1
Agregat: Wewnętrzny
Rodzaj prowadnic (GN): 1/1
Długość stołu (mm): 1725-2017
Ilość szuflad: 4

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  

 

 

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org) PrestaShop       

http://www.tcpdf.org

