
      

Stół chłodniczy 4 drzwiowy piekarniczo-cukierniczy,
linia 800 CONCEPT, 2542x800x850, Fagor

Professional CCP-4B 
  

Krótki opis produktu:  

Stół chłodniczy piekarniczy Fagor CCP-4B
SB40 o pojemności 4 x 89 l. Posiada 4
drzwi, pracuje w temperaturze 0°C do +8°C
i obsługuje blachy 600x400 mm.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19112012
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

15 953,72 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Stó? ch?odniczy piekarniczy Fagor CCP-4B SB40 (2542x800x850 mm)

Profesjonalny stó? ch?odniczy piekarniczy Fagor CCP-4B SB40 to rozwi?zanie dla piekarni i cukierni, które optymalizuje proces przechowywania produktów przy mocy elektrycznej 0,3 kW. Model zapewnia stabilne warunki ch?odnicze dla ciast i pó?produktów dzi?ki grawitacyjnemu systemowi ch?odzenia. Urz?dzenie z linii 800 Concept zosta?o zaprojektowane do intensywnej pracy w profesjonalnej zmywalni gastronomicznej i strefie przygotowawczej.

Kluczowe cechy

? Cztery komory ch?odnicze o ??cznej pojemno?ci 4 x 89 l.

? Przystosowanie do standardu blach piekarniczych 600x400 EN.

? Praca w zakresie temperatur od 0°C do +8°C.

? Ekologiczny czynnik ch?odniczy R290A o niskim wspó?czynniku GWP.

? Elektroniczna regulacja temperatury z cyfrowym wy?wietlaczem parametrów.

Dlaczego warto wybra? CCP-4B SB40?

Wybór modelu CCP-4B SB40 gwarantuje wysok? efektywno?? w codziennej pracy cukierniczej. Urz?dzenie o szeroko?ci 2542 mm pozwala na wygodne rozmieszczenie produktów, a zastosowanie prowadnic 600x400 EN eliminuje potrzeb? przek?adania towaru do innych pojemników. System ch?odzenia bez zawarto?ci chlorofluorow?glowodorów wspiera ekologiczne standardy nowoczesnego lokalu.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie posiada wewn?trzny agregat oraz izolacj? woln? od CFC. Konstrukcja wspiera grawitacyjny system ch?odzenia, który jest delikatny dla produktów piekarniczych. Elektroniczny system sterowania zarz?dza procesem rozmra?ania, co pozwala na utrzymanie sta?ych parametrów pracy nawet przy temperaturze otoczenia dochodz?cej do +38°C.

Zastosowanie

Model ten jest dedykowany do du?ych piekarni, cukierni oraz zak?adów produkcyjnych bran?y spo?ywczej. Dzi?ki du?ej powierzchni blatu roboczego i czterem niezale?nym sekcjom drzwiowym, stó? u?atwia organizacj? pracy przy masowej produkcji wyrobów wymagaj?cych kontrolowanej temperatury.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model CCP-4B SB40

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 2542 x 800 x 850 mm

Ilo?? drzwi 4

Agregat Wewn?trzny

Czynnik ch?odniczy R290A

Rodzaj prowadnic (GN) 600x400 EN

Pojemno?? 4 x 89 l

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 230 V

Moc elektryczna 0,3 kW

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

W zestawie

? 2 pary prowadnic na ka?de drzwi.

? 1 pó?ka 60x40 cm na ka?de drzwi.

 



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 2542
Głębokość (mm): 800
Wysokość (mm): 850
Czynnik chłodniczy: R290A
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 0.3
Pojemność (L): 4 x 89
Ilość drzwi: 4
Agregat: Wewnętrzny
Rodzaj prowadnic (GN): 600x400 EN

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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