
      

Stół chłodniczy z 3 drzwiami i 2 szufladami
CONCEPT, 2242x700x850, Fagor Professional

CCP-4G HDDD 
  

Krótki opis produktu:  

Stół chłodniczy Fagor CCP-4G HDDD
SB40 o pojemności 581 l. Wyposażony w 3
drzwi i 2 szuflady GN 1/1, pracuje w
temperaturze 0°C do +8°C przy mocy 0,22
kW.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19095899
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

15 525,68 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Stó? ch?odniczy Fagor CCP-4G HDDD SB40 (2242x700x850 mm)

Profesjonalny stó? ch?odniczy Fagor CCP-4G HDDD SB40 to rozwi?zanie dla du?ych kuchni restauracyjnych i hotelowych, które optymalizuje przechowywanie produktów przy pojemno?ci 581 l. Model zapewnia stabilne warunki ch?odnicze dzi?ki izolacji poliuretanowej o grubo?ci 50 mm oraz energooszcz?dnemu czynnikowi R600A. Urz?dzenie u?atwia organizacj? pracy w profesjonalnej zmywalni i kuchni dzi?ki po??czeniu drzwi oraz funkcjonalnych szuflad.

Kluczowe cechy

? Pojemno?? 581 l umo?liwiaj?ca przechowywanie du?ej ilo?ci produktów

spo?ywczych.

? Trzy pary drzwi i dwie szuflady dostosowane do standardu GN 1/1.

? Zakres temperatury pracy od 0°C do +8°C kontrolowany elektronicznie.

? Niskie zu?ycie energii przy mocy elektrycznej wynosz?cej 0,22 kW.

? Tryb ECO optymalizuj?cy prac? agregatu wewn?trznego w okresach spoczynku.

Dlaczego warto wybra? CCP-4G HDDD SB40?

Urz?dzenie o numerze CCP-4G HDDD SB40 ??czy funkcjonalno?? blatu roboczego z wydajnym systemem ch?odzenia. Wykorzystanie klasy klimatycznej 4 gwarantuje stabilno?? temperatury nawet w wymagaj?cych warunkach zaplecza gastronomicznego. Zastosowanie szuflad z perforowanej stali nierdzewnej u?atwia cyrkulacj? powietrza wokó? przechowywanych pojemników GN.

Konstrukcja i wykonanie

Stó? charakteryzuje si? solidn? budow? z wykorzystaniem izolacji poliuretanowej o g?sto?ci 40 kg/m3. Wn?trze i elementy zewn?trzne wykonano z materia?ów odpornych na eksploatacj?, a system zawiera elektroniczn? i cyfrow? regulacj? temperatury oraz procesu rozmra?ania. Agregat wewn?trzny pracuje na nowoczesnym czynniku R600A.

Zastosowanie

Model ten jest przeznaczony do intensywnej pracy w profesjonalnych kuchniach gastronomicznych o du?ym nat??eniu ruchu. Sprawdzi si? w restauracjach, hotelach i firmach cateringowych wymagaj?cych precyzyjnego ch?odzenia i szybkiego dost?pu do produktów w standardzie GN 1/1.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model CCP-4G HDDD SB40

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 2242 x 700 x 850 mm

Pojemno?? 581 l

Ilo?? drzwi 3

Ilo?? szuflad 2

Moc elektryczna 0,22 kW

Napi?cie zasilania 230 V

Agregat Wewn?trzny

Czynnik ch?odniczy R600A

Rodzaj prowadnic (GN) 1/1

Temperatura pracy 0°C do +8°C

Klasa klimatyczna 4

Klasa energetyczna C

D?ugo?? sto?u 2200-2542 mm

Zasilanie elektryczne

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

 

  

Cechy produktu:  

 



      

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 2242
Głębokość (mm): 700
Wysokość (mm): 850
Czynnik chłodniczy: R600A
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 0.22
Ilość drzwi: 3
Agregat: Wewnętrzny
Rodzaj prowadnic (GN): 1/1
Długość stołu (mm): 2200-2542
Ilość szuflad: 2

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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