PREMIUM Gastro

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny CONCEPT
DirectSteam (Natryskowy), 6 x 1/1 GN,
898x817x846, FAGOR CW-061-E R SW

Kroétki opis produktu:

Piec konwekcyjno-parowy Fagor
CW-061-E R SW o0 mocy 11,1 kW z
systemem DirectSteam. Obstuguje 6
pojemnikéw GN 1/1 i posiada funkcje
automatycznego mycia.

Kody produktu Cena produktu:

Ref : 19076322

EANI3: - 30 622,39 71 z

UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Pojemno?? 6 x 1/1 GN umo?liwiaj?ca efektywne wykorzystanie komory pieczenia.
System DirectSteam zapewniaj?cy natryskowe wytwarzanie pary w szerokim
zakresie temperatur.
Regulacja wilgotno?ci iClima z dok?adno?ci? do 10% dla powtarzalnych efektow.
Automatyczne mycie komory u?atwiaj?ce utrzymanie higieny w zmywalni
gastronomiczne.
Szeroki zakres temperatur od 30°C do 300°C w trybie konwekcji i kombinaciji.
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Cechy produktu:

Gwarancja: 2 lata

Czas realizacji: 2-7 tygodni
Szeroko$¢ (mm): 898
Gtebokos¢ (mm): 817
Wysokos$¢ (mm): 846
Zasilanie: elektryczne
Napigcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 11.1
[los¢ potek: 6

Sterowanie: Elektroniczne
Rodzaj pojemnikéw: 1/1 GN
Automatyczne mycie: Tak
Sposéb wytwarzania pary: Natryskowy
Sonda potraw: Tak

Szkolenie kucharskie: Tak

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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