
      

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny CONCEPT
DirectSteam (Natryskowy), 6 x 2/3 GN,

657x563x570, FAGOR CW-0623-E R SW 
  

Krótki opis produktu:  

Piec konwekcyjno-parowy Fagor
CW-0623-E R SW o mocy 5,8 kW.
Obsługuje 6 pojemników 2/3 GN i posiada
system DirectSteam. Sprawdź parametry
techniczne.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19075070
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

24 441,64 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec konwekcyjno-parowy elektryczny Fagor CW-0623-E R SW (6 x 2/3 GN)

Profesjonalny piec konwekcyjno-parowy Fagor CW-0623-E R SW to kompaktowe rozwi?zanie dla mniejszych kuchni, które wymagaj? precyzyjnego przygotowania potraw przy mocy elektrycznej 5,8 kW. Model zapewnia powtarzalne rezultaty dzi?ki systemowi natryskowemu DirectSteam oraz elektronicznemu sterowaniu procesami obróbki termicznej.

Kluczowe cechy

? Pojemno?? 6 pó?ek na pojemniki formatu 2/3 GN.

? Szeroki zakres temperatur konwekcji i kombinacji od 30°C do 300°C.

? System iClima reguluj?cy wilgotno?? w komorze z dok?adno?ci? do 10%.

? Automatyczne mycie komory u?atwiaj?ce zachowanie standardów higienicznych.

? Zintegrowana sonda potraw do precyzyjnego pomiaru temperatury wewn?trz

produktu.

Dlaczego warto wybra? CW-0623-E R SW?

Urz?dzenie o numerze katalogowym CW-0623-E R SW oferuje rozbudowane funkcje iFunction, takie jak gotowanie pró?niowe, regeneracja czy pasteryzacja. Dzi?ki napi?ciu zasilania 400 V piec szybko osi?ga zadan? temperatur?, co przek?ada si? na p?ynno?? pracy w profesjonalnej gastronomii.

Konstrukcja i wykonanie

Piec wykorzystuje technologi? DirectSteam do bezpo?redniego wytwarzania pary w komorze. System iClima zarz?dza wilgotno?ci?, a wbudowane Centrum przepisów Fagor pozwala na korzystanie z gotowych programów kulinarnych dla mi?s, ryb i warzyw.

Zastosowanie

Model ten sprawdzi si? w restauracjach typu bistro, kawiarniach oraz punktach cateringowych o ograniczonej przestrzeni. Jest dedykowany do intensywnego u?ytkowania przy przygotowywaniu da? wymagaj?cych precyzyjnej kontroli wilgotno?ci i temperatury.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model CW-0623-E R SW

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 657 x 563 x 570 mm

Moc elektryczna 5,8 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Ilo?? pó?ek 6

Rodzaj pojemników 2/3 GN

Sposób wytwarzania pary Natryskowy

Automatyczne mycie Tak

Sonda potraw Tak

Sterowanie Elektroniczne

Szkolenie kucharskie Tak

Zasilanie elektryczne

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 2-7 tygodni

 

  

Cechy produktu:  

 



      

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 2-7 tygodni
Szerokość (mm): 657
Głębokość (mm): 563
Wysokość (mm): 570
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 5.8
Ilość półek: 6
Sterowanie: Elektroniczne
Rodzaj pojemników: 2/3 GN
Automatyczne mycie: Tak
Sposób wytwarzania pary: Natryskowy
Sonda potraw: Tak
Szkolenie kucharskie: Tak

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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