
      

Szafa do sezonowania mięsa, 496L, 700x750x1665,
Fagor Professional FMA-1650 

  

Krótki opis produktu:  

Profesjonalna szafa do sezonowania mięsa
Fagor FMA-1650 V2 o pojemności 496 l.
Posiada filtr z węglem aktywnym i
sterylizację UV. Stal nierdzewna.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19115389
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

22 492,40 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Szafa do sezonowania mi?sa Fagor FMA-1650 V2 (496 l)

Profesjonalna szafa do sezonowania mi?sa Fagor FMA-1650 V2 to rozwi?zanie dla restauracji i sklepów mi?snych, które zapewnia kontrolowane warunki dojrzewania przy pojemno?ci 496 l. Urz?dzenie gwarantuje bezpiecze?stwo mikrobiologiczne dzi?ki sterylizacji powietrza UV oraz precyzyjnemu zarz?dzaniu wilgotno?ci?. Ch?odnictwo gastronomiczne marki Fagor pozwala na uzyskanie powtarzalnych efektów kulinarnych.

Kluczowe cechy

? Pojemno?? 496 l z czterema pó?kami o no?no?ci do 40 kg ka?da.

? Sterylizacja powietrza lamp? UV oraz filtr z w?glem aktywnym.

? Elektroniczny humidistat utrzymuj?cy sta?y poziom wilgotno?ci wewn?trz komory.

? Cyfrowy termostat z automatycznym systemem odszraniania i równomiernym

rozk?adem temperatury.

? Pionowe o?wietlenie LED bez promieniowania UV eksponuj?ce produkt.

Dlaczego warto wybra? FMA-1650 V2?

Model FMA-1650 V2 wyró?nia si? dba?o?ci? o higien? dzi?ki zastosowaniu pó?ek pokrytych antybakteryjnym tworzywem sztucznym. Obudowa i wn?trze wykonane ze stali nierdzewnej w po??czeniu z izolacj? o g?sto?ci 40 kg/m3 zapewniaj? stabilno?? termiczn?. Drzwi z podwójn? szyb? i zamkiem chroni? wsad przed nieautoryzowanym dost?pem i wahaniami temperatury.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie posiada solidn? konstrukcj? ze stali nierdzewnej oraz drzwi z funkcj? automatycznego zamykania i blokad? sta?ego otwarcia. Zastosowano filtr z w?glem aktywnym oraz system sterylizacji UV dla zachowania czysto?ci powietrza. Izolacja o g?sto?ci 40 kg/m3 minimalizuje straty energii podczas pracy.

Zastosowanie

Szafa przeznaczona jest do profesjonalnych kuchni restauracyjnych, steakhouse-ów oraz specjalistycznych sklepów mi?snych. Sprawdzi si? wsz?dzie tam, gdzie wymagany jest precyzyjny proces sezonowania wo?owiny i w?dlin na sucho.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model FMA-1650 V2

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 700 x 750 x 1665 mm

Pojemno?? 496 l

Moc elektryczna 1,7 kW

Ilo?? drzwi 1

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 230 V

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

W zestawie

? 4 pó?ki pokryte antybakteryjnym tworzywem sztucznym.

? Wbudowany zamek do drzwi.

? Filtr z w?glem aktywnym.

? System sterylizacji powietrza UV.

 



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 700
Głębokość (mm): 750
Wysokość (mm): 1665
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 1.7
Pojemność (L): 496
Ilość drzwi: 1

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  

 

 

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org) PrestaShop       

http://www.tcpdf.org

