
      

Szafa do sezonowania mięsa, 496L, 700x750x2050,
Fagor Professional FMA-1650 S 

  

Krótki opis produktu:  

Szafa do sezonowania mięsa Fagor
FMA-1650 S V2 o pojemności 496 l.
Posiada filtr z węglem aktywnym i
sterylizację UV. Moc elektryczna wynosi
1,7 kW.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19115391
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

23 740,54 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Szafa do sezonowania mi?sa Fagor FMA-1650 S V2 (496 l)

Profesjonalna szafa do sezonowania mi?sa Fagor FMA-1650 S V2 to rozwi?zanie dla restauracji i sklepów mi?snych, które zapewnia precyzyjne dojrzewanie produktu przy pojemno?ci 496 l. Model gwarantuje bezpiecze?stwo mikrobiologiczne dzi?ki sterylizacji powietrza UV oraz filtrowi z w?glem aktywnym. Urz?dzenie pozwala na uzyskanie powtarzalnych efektów kulinarnych w kontrolowanych warunkach.

Kluczowe cechy

? Pojemno?? netto 496 l przy wymiarach zewn?trznych 700 x 750 x 2050 mm.

? Elektroniczny humidistat utrzymuj?cy sta?? wilgotno?? wewn?trz komory.

? Cztery pó?ki o no?no?ci do 40 kg ka?da z pow?ok? antybakteryjn?.

? Sterylizacja powietrza za pomoc? lampy UV eliminuj?cej drobnoustroje.

? Cyfrowy termostat z automatycznym systemem odszraniania i kontrol?

temperatury.

Dlaczego warto wybra? FMA-1650 S V2?

Model FMA-1650 S V2 zapewnia stabilne warunki termiczne dzi?ki izolacji o g?sto?ci 40 kg/m3 oraz równomiernemu rozprowadzaniu temperatury. Urz?dzenie o mocy 1,7 kW wyposa?ono w pionowe o?wietlenie LED bez promieniowania UV, co pozwala na ekspozycj? mi?sa bez wp?ywu na proces starzenia. Bezpiecze?stwo przechowywania podnosi zintegrowany zamek oraz drzwi z podwójn? szyb?.

Konstrukcja i wykonanie

Wn?trze oraz obudowa zosta?y wykonane ze stali, co zapewnia trwa?o?? w warunkach profesjonalnej kuchni. Zastosowano filtr z w?glem aktywnym dla neutralizacji zapachów oraz drzwi z mechanizmem automatycznego zamykania. Pó?ki pokryto specjalnym tworzywem antybakteryjnym, a pionowe ?wiat?o LED maksymalizuje widoczno?? produktów.

Zastosowanie

Urz?dzenie jest przeznaczone do profesjonalnych zmywalni gastronomicznych i zapleczy kuchennych w restauracjach typu steakhouse oraz specjalistycznych sklepach mi?snych. Sprawdzi si? przy intensywnym procesie sezonowania wo?owiny i w?dlin na sucho.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model FMA-1650 S V2

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 700 x 750 x 2050 mm

Ilo?? drzwi 1

Pojemno?? 496 l

Zasilanie elektryczne

Napi?cie zasilania 230 V

Moc elektryczna 1,7 kW

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

 

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni

 



      

Szerokość (mm): 700
Głębokość (mm): 750
Wysokość (mm): 2050
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 1.7
Pojemność (L): 496
Ilość drzwi: 1

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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