
      

Szybkoschładzarka 20 x 2/1 GN, na wózek, z funkcją
szybkozamrażania, 1720x1445x2220, FAGOR

RBM-202H 
  

Krótki opis produktu:  

Profesjonalna szybkoschładzarka Fagor
RBM-202H Heat-P SUELO o wydajności
210 kg. Obsługuje wózki 20 x GN 2/1 i
posiada system HACCP. Poznaj parametry.

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19089791
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

106 771,07 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Szybkosch?adzarka Fagor RBM-202H Heat-P SUELO (20 x GN 2/1)

Profesjonalna szybkosch?adzarka Fagor RBM-202H Heat-P SUELO to rozwi?zanie dla du?ych zak?adów gastronomicznych i hoteli, które optymalizuje procesy ch?odnicze przy wydajno?ci sch?adzania 210 kg. Model zapewnia pe?ne bezpiecze?stwo ?ywno?ci dzi?ki zintegrowanemu systemowi HACCP oraz precyzyjnej kontroli temperatury rdzenia.

Kluczowe cechy

? Wydajno?? procesu szybkozamra?ania na poziomie 135 kg na cykl.

? Komora przystosowana do wjazdu wózka o pojemno?ci 20 x GN 2/1.

? Praca w wysokiej temperaturze otoczenia do 43°C i wilgotno?ci 65%.

? Izolacja o grubo?ci 100 mm i g?sto?ci 40 kg/m3.

? Elektroniczny sterownik z cyfrowym wska?nikiem parametrów rozmra?ania.

Dlaczego warto wybra? RBM-202H Heat-P SUELO?

Urz?dzenie RBM-202H Heat-P SUELO pozwala na szybkie przej?cie przez krytyczne zakresy temperatur, co minimalizuje ryzyko rozwoju drobnoustrojów. Konstrukcja przystosowana do pod??czenia pod agregat zewn?trzny pozwala na redukcj? ha?asu i emisji ciep?a wewn?trz kuchni. System alarmowy informuje o zbyt d?ugim otwarciu drzwi, chroni?c stabilno?? procesów.

Konstrukcja i wykonanie

Elementy zewn?trzne i wewn?trzne wykonano ze stali nierdzewnej wysokiej jako?ci. Urz?dzenie posiada tropikaln? jednostk? ch?odz?c? oraz sond? rdzeniow? do precyzyjnego monitorowania temperatury produktu. System HACCP z histori? temperatur umo?liwia pe?n? dokumentacj? procesów technologicznych.

Zastosowanie

Model ten jest przeznaczony do intensywnej pracy w du?ych kuchniach centralnych, firmach cateringowych oraz hotelach. Sprawdzi si? wsz?dzie tam, gdzie wymagane jest szybkie sch?adzanie lub zamra?anie du?ych ilo?ci potraw w standardzie GN 2/1.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model RBM-202H Heat-P SUELO

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 1720 x 1445 x 2220 mm

Moc elektryczna 0,1 kW

Napi?cie zasilania 400 V

Rodzaj prowadnic (GN) 2/1

Pojemno?? (GN) 20 x 2/1

Zastosowanie Sch?adzanie/Zamra?anie

Ilo?? prowadnic 20

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 2-7 tygodni

 

  

Cechy produktu:  

 



      

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 2-7 tygodni
Szerokość (mm): 1720
Głębokość (mm): 1445
Wysokość (mm): 2220
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 0.1
Rodzaj prowadnic (GN): 2/1
Zastosowanie: Schładzanie/Zamrażanie
Ilość prowadnic (szt): 20
Pojemność (GN): 20 x 2/1

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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