
      

Szybkoschładzarka wolnostojąca 20 x 1/1 GN, na
wózek, z zewnętrznym agregatem, 1480x1205x2120,

FAGOR RBP-201C 
  

Krótki opis produktu:  

Szybkoschładzarka Fagor RBP-201C PAS
Heat-P o wydajności 70 kg na cykl. Model
przelotowy na wózek 20 x 1/1 GN z izolacją
70 mm i systemem HACCP.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19089784
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

77 500,15 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Szybkosch?adzarka wolnostoj?ca Fagor RBP-201C PAS Heat-P (20 x 1/1 GN)

Profesjonalna szybkosch?adzarka Fagor RBP-201C PAS Heat-P to rozwi?zanie dla du?ych hoteli i firm cateringowych, które optymalizuje procesy w zmywalni gastronomicznej przy wydajno?ci 70 kg na cykl. Model zapewnia bezpieczne przechowywanie ?ywno?ci dzi?ki izolacji poliuretanowej 70 mm oraz precyzyjnemu sterowaniu elektronicznemu.

Kluczowe cechy

? Przelotowa konstrukcja przystosowana do wjazdu wózka o pojemno?ci 20 x 1/1

GN.

? Wydajno?? procesu szybkosch?adzania na poziomie 70 kg wsadu.

? Praca w temperaturze otoczenia do 43°C i wilgotno?ci 65%.

? Zintegrowany system HACCP z pe?n? histori? temperatur i alarmami.

? Elektroniczny czasomierz kontrolny oraz precyzyjna sonda temperatury rdzenia.

Dlaczego warto wybra? RBP-201C PAS Heat-P?

Urz?dzenie RBP-201C PAS Heat-P umo?liwia p?ynny przep?yw pracy dzi?ki konstrukcji przelotowej i kompatybilno?ci z wózkami 20 x 1/1 GN. Wykorzystanie zewn?trznego agregatu pozwala na redukcj? ha?asu i emisji ciep?a bezpo?rednio w kuchni, co poprawia komfort pracy personelu przy zachowaniu mocy elektrycznej 0,1 kW.

Konstrukcja i wykonanie

Elementy zewn?trzne i wewn?trzne wykonano z wysokiej jako?ci stali nierdzewnej, co u?atwia utrzymanie higieny. Zastosowana izolacja poliuretanowa o grubo?ci 70 mm minimalizuje straty energii, a tropikalna jednostka ch?odz?ca gwarantuje stabilno?? parametrów w trudnych warunkach kuchennych.

Zastosowanie

Model ten jest przeznaczony do intensywnej eksploatacji w du?ych zak?adach zbiorowego ?ywienia, szpitalach oraz centrach produkcyjnych typu Cook-Chill. Sprawdzi si? wsz?dzie tam, gdzie wymagane jest szybkie i bezpieczne obni?anie temperatury du?ych partii potraw.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model RBP-201C PAS Heat-P

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 1480 x 1205 x 2120 mm

Moc elektryczna 0,1 kW

Napi?cie zasilania 230 V

Rodzaj prowadnic (GN) 1/1

Pojemno?? (GN) 20 x 1/1

Ilo?? prowadnic 20

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 2-7 tygodni

 

   



      

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 2-7 tygodni
Szerokość (mm): 1480
Głębokość (mm): 1205
Wysokość (mm): 2120
Napięcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 0.1
Rodzaj prowadnic (GN): 1/1
Ilość prowadnic (szt): 20
Pojemność (GN): 20 x 1/1

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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