
      

Szybkoschładzarka z funkcją szybkozamrażania -
790x800x1420, Fagor professional ABC-101 HC 

  

Krótki opis produktu:  

Profesjonalna szybkoschładzarka Fagor
ABC-101 HC V2 Heat-P o wydajności 50
kg. Posiada 10 poziomów GN 1/1 i funkcję
zamrażania 30 kg wsadu do -18°C.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19111069
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

31 597,47 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Szybkosch?adzarka z funkcj? szybkozamra?ania Fagor ABC-101 HC V2 Heat-P (10 x GN 1/1)

Profesjonalna szybkosch?adzarka Fagor ABC-101 HC V2 Heat-P to rozwi?zanie dla restauracji i firm cateringowych, które optymalizuje procesy ch?odnicze przy wydajno?ci 50 kg na cykl. Model zapewnia bezpieczne przechowywanie ?ywno?ci dzi?ki funkcji szybkozamra?ania 30 kg wsadu do temperatury -18°C. Urz?dzenie wspiera standardy HACCP w profesjonalnej kuchni.

Kluczowe cechy

? Wydajno?? sch?adzania 50 kg produktu z +70°C do +3°C w 90 minut.

? Wydajno?? zamra?ania 30 kg produktu do -18°C w 240 minut.

? Obs?uga 10 poziomów dla pojemników GN 1/1 lub blach 60x40 cm.

? Cztery tryby pracy dostosowane do grubo?ci produktu powy?ej i poni?ej 2 cm.

? Ekologiczny czynnik ch?odniczy R-290 o niskim wspó?czynniku wp?ywu na

?rodowisko.

Dlaczego warto wybra? ABC-101 HC V2 Heat-P?

Model ABC-101 HC V2 Heat-P automatyzuje przej?cie w tryb podtrzymywania temperatury po zako?czeniu cyklu, dzia?aj?c jak szafa ch?odnicza. Precyzyjna sonda temperaturowa pozwala na kontrol? parametrów wewn?trz produktu, co eliminuje ryzyko powstawania szronu przy cyklach s?abych. Konstrukcja z izolacj? poliuretanow? 60 mm gwarantuje stabilno?? termiczn? i oszcz?dno?? energii.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie wykonano z austenistycznej stali nierdzewnej, wyposa?aj?c je w regulowane nogi oraz drzwi z funkcj? automatycznego zamykania. System ch?odzenia oparto na miedzianym parowniku z aluminiowymi ?ebrami oraz wymuszonym obiegu powietrza. Wtryskiwana izolacja poliuretanowa o g?sto?ci 40 kg/m3 oraz szczelny kompresor zapewniaj? wysok? sprawno?? uk?adu.

Zastosowanie

Urz?dzenie jest przeznaczone do intensywnej pracy w zmywalniach gastronomicznych i kuchniach hotelowych obs?uguj?cych systemy Cook and Chill. Sprawdzi si? w zak?adach produkcyjnych wymagaj?cych szybkiego obni?ania temperatury du?ych partii ?ywno?ci przy zachowaniu jej walorów organoleptycznych.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model ABC-101 HC V2 Heat-P

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 790 x 800 x 1420 mm

Rodzaj prowadnic GN 1/1

Napi?cie zasilania 230 V

Ilo?? prowadnic 10

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 3-5 tygodni

W zestawie

? Elektroniczny zegar steruj?cy.

? Sonda temperaturowa do pomiaru rdzenia produktu.

? Prowadnice ?lizgowe dla wk?adów Gastronom i Euronom.

 



      

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 3-5 tygodni
Szerokość (mm): 790
Głębokość (mm): 800
Wysokość (mm): 1420
Napięcie zasilania: 230 V
Rodzaj prowadnic (GN): 1/1
Ilość prowadnic (szt): 10

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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