
      

Grill gazowy lawowy, ruszt żeliwny 400x730x290
Fagor B-G705 

  

Krótki opis produktu:  

Profesjonalny grill gazowy lawowy Fagor B-
G705 LPG o mocy 8,1 kW. Posiada
dwustronne ruszty żeliwne i blat ze stali
AISI-304 o grubości 1,5 mm.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19074120
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

7 473,17 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Grill gazowy lawowy Fagor B-G705 LPG (8,1 kW)

Profesjonalny grill gazowy lawowy Fagor B-G705 LPG to wydajne rozwi?zanie dla restauracji, które zapewnia szybk? obróbk? termiczn? przy mocy gazowej 8,1 kW. Model umo?liwia precyzyjne grillowanie mi?s i warzyw dzi?ki dwustronnym rusztom ?eliwnym, które utrzymuj? wysok? temperatur? robocz?. Urz?dzenie optymalizuje procesy w profesjonalnej kuchni, gwarantuj?c soczysto?? potraw przy jednoczesnym uzyskaniu chrupi?cej tekstury zewn?trznej.

Kluczowe cechy

? Wysoka temperatura pracy dochodz?ca do 400°C dla szybkiego zamykania

porów mi?sa.

? Blat wykonany ze stali nierdzewnej AISI-304 o grubo?ci 1,5 mm.

? Elektroniczny zap?on iskrowy u?atwiaj?cy codzienne uruchamianie urz?dzenia.

? Dwie sekcje wysokowydajnych palników rurowych z niezale?nym sterowaniem.

? Wyjmowana taca na resztki oraz otwór odprowadzaj?cy t?uszcz kuchenny.

Dlaczego warto wybra? B-G705 LPG?

Wybór modelu B-G705 LPG pozwala na wszechstronne przygotowywanie menu dzi?ki dwustronnym rusztom o wymiarach 515 x 172 mm. Strona ryflowana s?u?y do grillowania mi?s, natomiast p?aska strona pozioma jest przeznaczona do ryb i warzyw. Zastosowanie kamieni ceramicznych podgrzewanych przez palniki zapewnia równomiern? dystrybucj? ciep?a na ca?ej powierzchni roboczej o wymiarach 400 x 730 x 290 mm.

Konstrukcja i wykonanie

Konstrukcja oparta na g??boko t?oczonych blatach ze stali AISI-304 gwarantuje odporno?? na korozj? i uszkodzenia mechaniczne. Bezpiecze?stwo pracy zapewnia zawór z termopar?, a czysto?? stanowiska utrzymuj? zdejmowane os?ony przeciwbryzgowe o wysoko?ci 130 mm. Ruszty ?eliwne mo?na demontowa? bez u?ycia narz?dzi, co u?atwia konserwacj? i higien? w systemie Linia 700.

Zastosowanie

Urz?dzenie jest przeznaczone do intensywnej eksploatacji w restauracjach typu steakhouse, burgerowniach oraz hotelowych kuchniach o ?rednim i du?ym nat??eniu ruchu. Dzi?ki kompaktowej szeroko?ci 400 mm pozwala na efektywne wykorzystanie przestrzeni w ci?gu technologicznym.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model B-G705 LPG

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 400 x 700 x 290 mm

Moc gazowa 8,1 kW

Linia 700

Zasilanie gazowe

Ruszt ?eliwny

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 2-5 tygodnie

 

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 2-5 tygodnie
Szerokość (mm): 400
Głębokość (mm): 700

 



      

Wysokość (mm): 290
Linia: 700
Zasilanie: gazowe
Moc gazowa (kW): 8.1
Ruszt: Żeliwny

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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