
      

Kocioł gazowy z grzaniem pośrednim 800x930x850,
Fagor M-G910 BM 

  

Krótki opis produktu:  

Kocioł gazowy Fagor M-G910 BM LPG o
pojemności 100 l z grzaniem pośrednim.
Posiada dno ze stali AISI-316-L oraz moc
gazową 20 kW. Solidna linia 900.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19075819
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

28 377,02 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Kocio? gazowy Fagor M-G910 BM LPG (pojemno?? 100 l)

Profesjonalny kocio? gazowy Fagor M-G910 BM LPG to rozwi?zanie dla du?ych kuchni hotelowych i cateringowych, które zapewnia stabiln? obróbk? termiczn? przy mocy gazowej 20 kW. Model zapewnia bezpiecze?stwo potraw dzi?ki grzaniu po?redniemu poprzez p?aszcz wodny, co eliminuje ryzyko przypale?. Urz?dzenie z linii 900 pozwala na precyzyjne przygotowanie du?ych ilo?ci da? p?ynnych.

Kluczowe cechy

? Pojemno?? zbiornika wynosz?ca 100 l do masowej produkcji potraw.

? Dno kot?a wykonane z odpornej stali nierdzewnej AISI-316-L.

? System bezpiecze?stwa automatycznie wy??czaj?cy grzanie przy braku wody.

? Nape?nianie komory ciep?? lub zimn? wod? przez zintegrowany elektrozawór.

? Pokrywa z zawiasami samobalansuj?cymi u?atwiaj?ca codzienn? obs?ug?

urz?dzenia.

? Piezoelektryczne odpalanie palników gazowych zapewniaj?ce szybki rozruch.

Dlaczego warto wybra? M-G910 BM LPG?

Wybór modelu M-G910 BM LPG gwarantuje trwa?o?? dzi?ki zastosowaniu stali kwasoodpornej w miejscach nara?onych na kontakt z sol?. Kontrola poziomu wody w p?aszczu oraz zawór nadci?nieniowy chroni? instalacj? przed uszkodzeniem. Urz?dzenie o wymiarach 800 x 930 x 850 mm optymalnie wykorzystuje przestrze? w profesjonalnej zmywalni i kuchni.

Konstrukcja i wykonanie

Konstrukcja oparta na linii 900 wykorzystuje dno ze stali AISI-316-L, co zapewnia wysok? odporno?? na korozj? chemiczn?. Urz?dzenie posiada p?aszcz wodny do grzania po?redniego oraz zawór spustowy o du?ym przepu?cie, u?atwiaj?cy opró?nianie zbiornika. System sterowania obejmuje elektrozawory do nape?niania p?aszcza i komory g?ównej.

Zastosowanie

Urz?dzenie jest przeznaczone do intensywnej eksploatacji w zak?adach ?ywienia zbiorowego, sto?ówkach oraz du?ych restauracjach. Sprawdzi si? wsz?dzie tam, gdzie wymagane jest powtarzalne przygotowywanie zup, sosów i produktów mlecznych bez ryzyka ich przypalenia.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model M-G910 BM LPG

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 800 x 930 x 850 mm

Linia 900

Moc gazowa 20 kW

Zasilanie gazowe

Grzanie Po?rednie

Pojemno?? 100 l

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 2-5 tygodnie

 

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata
Czas realizacji: 2-5 tygodnie
Szerokość (mm): 800

 



      

Głębokość (mm): 930
Wysokość (mm): 850
Linia: 900
Zasilanie: gazowe
Pojemność (L): 100
Moc gazowa (kW): 20
Grzanie: Pośrednie

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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