
      

Bemar gazowy 2/1 GN 800x700x290 Fagor BM-
G710 NG 

  

Krótki opis produktu:  

Profesjonalny bemar gazowy Fagor BM-
G710 NG o mocy 6,4 kW. Pojemność 30 l,
drenaż grawitacyjny i stal AISI-304.
Precyzyjna regulacja temperatury 30-90°C.

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19074727
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

8 359,70 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Bemar gazowy Fagor BM-G710 NG (GN 2/1, 6,4 kW)

Profesjonalny bemar gazowy Fagor BM-G710 NG to rozwi?zanie dla restauracji i hoteli, które zapewnia stabilne podtrzymywanie temperatury potraw przy mocy gazowej 6,4 kW. Urz?dzenie pozwala na bezpieczne serwowanie da? w zmywalni gastronomicznej i kuchniach o wysokim nat??eniu pracy. Model gwarantuje wysok? higien? dzi?ki zastosowaniu stali nierdzewnej AISI-304 o grubo?ci 1,5 mm.

Kluczowe cechy

? Zbiornik o pojemno?ci 30 l dostosowany do pojemników GN 2/1.

? Termostatyczna kontrola temperatury wody w zakresie 30-90°C.

? Wysokowydajny palnik ze stali nierdzewnej umieszczony na zewn?trz zbiornika.

? System ochrony IPX5 zapobiegaj?cy skutkom przelania wody.

? Drena? grawitacyjny u?atwiaj?cy opró?nianie komory poprzez rur? przelewow?.

Dlaczego warto wybra? BM-G710 NG?

Model BM-G710 NG charakteryzuje si? nisk? emisj? ciep?a do otoczenia dzi?ki izolowanej komorze spalania. Precyzyjna regulacja temperatury w zakresie 30-90°C pozwala na utrzymanie jako?ci serwowanych produktów bez ryzyka ich przypalenia. Urz?dzenie o szeroko?ci 800 mm jest przystosowane do intensywnej eksploatacji w profesjonalnych ci?gach kuchennych.

Konstrukcja i wykonanie

Blat oraz wg??bienia wykonano z wytrzyma?ej stali AISI-304. Konstrukcja posiada system ochrony IPX5 oraz izolowan? komor? spalania, co chroni podzespo?y przed przegrzaniem. Dodatkowa rurka umo?liwia alternatywny r?czny zap?on palnika w sytuacjach awaryjnych.

Zastosowanie

Urz?dzenie jest przeznaczone do du?ych punktów ?ywienia zbiorowego, kantyn oraz restauracji hotelowych. Sprawdzi si? wsz?dzie tam, gdzie wymagane jest jednoczesne podgrzewanie du?ej liczby porcji w standardzie GN 2/1.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model BM-G710 NG

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 800 x 700 x 290 mm

Linia 700

Zasilanie gazowe

Moc gazowa 6,4 kW

Pojemno?? 2/1 GN

Rodzaj gazu gaz ziemny (NG)

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 2-5 tygodnie

W zestawie

? 2 prowadnice do obs?ugi pojemników Gastronorm.

 

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata

 



      

Czas realizacji: 2-5 tygodnie
Szerokość (mm): 800
Głębokość (mm): 700
Wysokość (mm): 290
Linia: 700
Zasilanie: gazowe
Moc gazowa (kW): 6.4
Pojemność (GN): 2/1
Rodzaj gazu: gaz ziemny (NG)

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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