
      

Kuchnia gazowa z płytą grzewczą SOLID TOP
800x930x290, Fagor C-G910 NG 

  

Krótki opis produktu:  

Kuchnia gazowa Fagor C-G910 NG z płytą
żeliwną 840x695 mm. Moc gazowa 11 kW,
blat ze stali AISI-304 o grubości 2 mm i
zróżnicowane strefy grzewcze.  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 19075518
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

11 021,11 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Kuchnia gazowa Fagor C-G910 NG (p?yta solid top 11 kW)

Profesjonalna kuchnia gazowa Fagor C-G910 NG to rozwi?zanie dla du?ych obiektów gastronomicznych, które optymalizuje procesy obróbki cieplnej przy mocy gazowej 11 kW. Model zapewnia elastyczno?? pracy dzi?ki p?ycie grzewczej solid top o wymiarach 840 x 695 mm, pozwalaj?cej na jednoczesne korzystanie z naczy? o ró?nej wielko?ci.

Kluczowe cechy

? ?eliwna p?yta grzewcza o grubo?ci 10 mm z zaokr?glonymi naro?nikami.

? Zró?nicowana temperatura pracy od 150-200°C przy brzegach do 400-500°C na

?rodku.

? Blat górny t?oczony z jednego kawa?ka stali nierdzewnej AISI-304 o grubo?ci 2

mm.

? Wielopier?cieniowy palnik z zap?onem piezoelektrycznym i termopar?

bezpiecze?stwa.

? System zabezpieczaj?cy panel sterowania przed przedostawaniem si? wody.

Dlaczego warto wybra? C-G910 NG?

Urz?dzenie C-G910 NG charakteryzuje si? wysok? wydajno?ci? ciepln? dzi?ki zastosowaniu wyk?adziny szamotowej pod p?yt? ?eliwn?. Rozwi?zanie to gwarantuje równomierne rozprowadzenie ciep?a, co w po??czeniu z p?yt? o grubo?ci 10 mm pozwala na precyzyjn? obróbk? wielu produktów jednocze?nie. Konstrukcja u?atwia manewrowanie naczyniami dzi?ki emaliowanym os?onom kominków licowanym z powierzchni? robocz?.

Konstrukcja i wykonanie

Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI-304 posiada laserowo ci?te kraw?dzie oraz automatycznie spawane i polerowane ??czenia. Przewody gazowe umieszczono w elastycznych os?onach ze stali nierdzewnej, a dost?p serwisowy do komponentów odbywa si? bezpo?rednio od frontu. P?yta szamotowa z ?eliwn? os?on? wewn?trz wspiera efektywno?? energetyczn? urz?dzenia.

Zastosowanie

Model ten jest przeznaczony do intensywnej eksploatacji w profesjonalnych kuchniach hotelowych i restauracyjnych o du?ym nat??eniu ruchu. Dzi?ki konstrukcji typu solid top, urz?dzenie sprawdza si? w zmywalniach gastronomicznych wymagaj?cych wysokiej przepustowo?ci i pracy z naczyniami o niestandardowych gabarytach.

Specyfikacja techniczna

Parametr Warto??

Producent Fagor industrial

Model C-G910 NG

Wymiary (szer. x g?. x wys.) 800 x 930 x 290 mm

Moc gazowa 11 kW

Zasilanie gazowe

Rodzaj gazu gaz ziemny (NG)

Linia 900

Rodzaj P?yta grzewcza

Gwarancja 2 lata

Czas realizacji 1-21 dni

 

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 2 lata

 



      

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokość (mm): 800
Głębokość (mm): 930
Wysokość (mm): 290
Linia: 900
Zasilanie: gazowe
Rodzaj: Płyta grzewcza
Moc gazowa (kW): 11
Rodzaj gazu: gaz ziemny (NG)

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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