PREMIUM Gastro

Automatyczny ekspres do kawy RQKSS z ekranem
dotykowym | pojemnik 81 | podtaczenie do wody |

srebrny
Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : RQKSS
EANIS . 8 065,11 zt
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie przygotowuje espresso, lungo, americano, cappuccino, latte, latte macchiato
oraz gor?ce mleko, spienione mileko i wod?. Menu mo?na rozszerzy? o w?asne
receptury, na przyk?ad ristretto lub podwojne wersje napojow. Ekspres nadaje si?

réwnie? do parzenia zielonej herbaty i innych herbat li?ciastych.

Wydajno?? deklarowana przez producenta to 90 fili?anek espresso na godzin?, a

zalecana produkcja to 100 kaw dziennie.
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Korpus w kolorze srebrnym ma wymiary 414x540x490 mm i wa?y 17 kg. W ?rodku
pracuje jeden m?ynek z p?askimi ?arnami ze stali nierdzewnej o ?rednicy 64 mm, z
regulacj? stopnia mielenia pokr?t?em w skali dziewi?ciostopniowej. Pompa generuje
ci?nienie 19 bar, a zasilanie wynosi 230 V przy mocy 1,7 kW.

1

e Zbiornik na kaw? o pojemno?ci 1,2 kg.
1

e Pojemnik na fusy z czujnikiem, mie?ci do 40 kr??kéw kawowych.
1

e Tacka ociekowa o pojemno?ci 1 I.

Sterowanie odbywa si? przez dotykowy wy?wietlacz 7-calowy o wysokiej rozdzielczo?ci,
z interfejsem w j?zyku polskim i wielu innych j?zykach. Napoje przedstawione s?
graficznie, a na ekranie mo?na ustawi? dowoln? liczb? kaw dost?pnych jednym
dotkni?ciem. Do zapami?tania jest do 100 w?asnych receptur z modyfikacj? parametréw:
obj?to?ci w ml, mocy kawy, d?ugo?ci zaparzania, si?y ?cisku kr??kéw, temperatury, ilo?ci

pianki i spienionego mleka oraz parametréw gor?cej wody.

System spieniania mleka posiada automatyczny zawor reguluj?cy przep?yw pary i mleka
w zale?no?ci od jego temperatury. Mleko mo?na pobiera? z podpi?te] zewn?trznej
lodéwki za pomoc? w??yka. Regulowana wylewka obejmuje zakres wysoko?ci od 90 do

170 mm, co pozwala obs?ugiwa? zarowno fili?anki, jak i wysokie szklanki.

Ekspres oferuje dwa wej?cia USB oraz po??czenie Wi-Fi, dzi?ki ktorym mo?na wgrywa?
w?asne filmy, logo i zdj?cia. Funkcja telemetrii rejestruje wykonane procesy

konserwacyjne i u?atwia planowanie przegl?déw technicznych.

Mo?liwe jest podpi?cie urz?dzenia bezpo?rednio do przy??cza wody i odp?ywu, co
eliminuje cz?ste uzupe?nianie zbiornika. Zestaw zsypowy z otworem wylotowym kieruje
kr??ki kawowe prosto do pojemnika umieszczonego w szafce pod ekspresem, co
sprawdza si? w lokalach o du?ym ruchu. Grupa zaparzaj?ca 7-14 g jest wyjmowana, a
czyszczenie grupy zaparzaj?cej i modu?u mlecznego odbywa si? w jednym programie

automatycznym; animacje instrukta?owe i powiadomienia wspieraj? konserwac;j?.
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W zestawie znajduj? si? instrukcja obs?ugi, zestaw zsypowy na fusy, w?? do
przy??czenia wody, w?? do odp?ywu oraz kabel zasilaj?cy. Opcjonalnie mo?na zamowi?
grup? zaparzaj?c? XL 14-20 g, lodowk? na mleko RQM90, modu? p?atniczy MDB
obs?uguj?cy p?atno?ci kart?, mobilne, NFC zbli?eniowe i kodem QR (za dop?at?) oraz
?rodki czyszcz?ce CC60 i ASCOR Express.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
SzerokoS$¢ (mm): 414
Gtebokos¢ (mm): 540
Wysokos$¢ (mm): 490
Napigcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 1.7
Waga (kg): 17

Wydajnos¢ (kg/24h): 90

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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