PREMIUM Gastro

Watkowarka | watkownica do ciasta SMR30D | watki
rOwnolegte | 30cm

Krétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : SMR30D
EANIS: - 501,71 zt z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Obudowa w ca?0?ci wykonana jest ze stali nierdzewnej AlSI 304, co u?atwia utrzymanie
higieny w zapleczu. Wa?ek do ugniatania oraz lej wrzutowy ciasta wykonano z tworzywa
sztucznego. Nap?d oparto na wzmocnionych z?batkach, a os?ony maj? nakr?tki

u?atwiaj?ce ich demonta? podczas konserwaciji.

e IDwa wa?ki z micro wypustkami, ktére nie przywieraj? do ciasta, tak?e
marcepanowego.
[ |

e Wymiary zewn?trzne 410x450x660 mm, waga urz?dzenia 32 kg.

Grubo?? ciasta reguluje si? w zakresie 0 - 4 mm. Kszta?t placka zale?y od przekr?cenia

ciasta mi?dzy wa?kami, dzi?ki czemu mo?na uzyska? form? okr?g?? lub prostok?tn?.
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Podczas wa?kowania temperatura ciasta si? nie zmienia, a urz?dzenie pracuje cicho, bez

wibracji.

1
e Moc 0,37 kW przy zasilaniu 230 V, niskie zu?ycie energii.

Urz?dzenie jest proste w codziennym u?ytkowaniu i 7?atwe do czyszczenia.
Demontowalne os?ony z nakr?tkami u?atwiaj?cymi demonta? pozwalaj? na konserwacj?

bez u?ycia narz?dzi warsztatowych.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos$¢ (mm): 410
Glebokos$¢ (mm): 450
Wysokos$¢ (mm): 660
Napigcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 0.37
Waga (kg): 32

Srednica ciasta (mm): 280
[los¢ watkow: 2
Maksymalna waga ciasta (g): 250
Ksztatt ciasta: prostokatny

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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