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Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: RQ.SYK.01
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

25 332,22 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Urz?dzenie do mycia i suszenia warzyw | myjka do warzyw | p?uczko-wirówka | RQ.SYK.01

P?uczko-wirówka RESTO QUALITY s?u?y do mycia i suszenia warzyw oraz owoców w profesjonalnych kuchniach restauracji, hoteli i firm cateringowych. Zbiornik o pojemno?ci 157 litrów przyjmuje pe?ny wsad, który p?ukanie oczyszcza w czasie od 4 do 10 minut.

Konstrukcja i wykonanie

Konstrukcj? zaprojektowano pod intensywn? eksploatacj? w gastronomii. Cz??ci

stykaj?ce si? z produktami spo?ywczymi wykonano ze stali nierdzewnej, co zapewnia

odporno?? na korozj? i uszkodzenia mechaniczne oraz u?atwia utrzymanie higieny.

Wymiary urz?dzenia to 1300x660x987 mm, a masa wynosi 134 kg.

Praca urz?dzenia

System mycia wykorzystuje dynamiczny ruch wody, który oddziela zanieczyszczenia od

owoców i warzyw. Brud gromadzi si? w komorze sedymentacyjnej i jest odprowadzany

razem z zu?yt? wod?. Wydajno?? p?ukania mie?ci si? w zakresie od 4 do 20 kg na

godzin?. Po umyciu wsad o masie od 2 do 10 kg wirówka osusza w ci?gu 2-4 minut przy

pr?dko?ci obrotowej 1000 obr./min, co skraca czas przygotowania i pozwala zachowa?

chrupko?? produktów.

Sterowanie i bezpiecze?stwo

 



      

Panel sterowania wyposa?ono w timer oraz regulacj? wiru wodnego, dzi?ki czemu

parametry pracy dopasowuje si? do rodzaju i delikatno?ci mytych produktów.

Magnetyczny wy??cznik bezpiecze?stwa zatrzymuje wirówk? automatycznie po otwarciu

pokrywy, chroni?c operatora podczas obs?ugi. Urz?dzenie pracuje na zasilaniu 400 V o

mocy 0,37 - 0,50 kW.

Dane techniczne

Producent RESTO QUALITY

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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