PREMIUM Gastro

Maszyna do makaronu rzemieslniczego z nozem
odcinajacym | system chtodzenia woda | 20 kg/h |

wsad 7,5 kg ciasta | PFSOE

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Eants 18 365,13 7zt z
e podatkiem

Opis produktu:

Obudowa, dzie?a, wspornik dzie?y, hak do zagniatania oraz mieszad?o0 wykonano ze
stali nierdzewnej AISI 304, co zapewnia odporno?? na korozj? i u?atwia utrzymanie
higieny przy intensywnej eksploatacji. Urz?dzenie wa?y 76 kg i ma wymiary
537x717x637/796 mm. W komplecie znajduje si? dedykowana podstawa, dzi?ki ktérej

maszyna nie zajmuje blatu roboczego i stoi stabilnie podczas pracy.

Cyfrowy panel sterowania pozwala precyzyjnie kontrolowa? parametry procesu i
zachowa? powtarzalno?? jako?ci makaronu. Zintegrowany system ch?odzenia wod?

zapobiega przegrzewaniu si? ciasta podczas formowania, co ogranicza sklejanie si?




PREMIUM Gastro

produktu. Nap?d o mocy 1,5 kW pracuje z zasilaniem 400 V.
1
e Mikrowy??cznik na pokrywie dzie?y zatrzymuje prac? po jej uniesieniu.
1
e A?urowa pokrywa umo?liwia dodawanie jajek lub wody bez przerywania cyklu.
1

e Matryca o ?rednicy 78 mm wspo?pracuje z regulowanym no?em odcinaj?cym.

Ca?kowicie wyjmowana dzie?a upraszcza mycie i dezynfekcj? po zako?czeniu produkcji.
Regulowany n6? pozwala ci?? makaron bezpo?rednio przy wyj?ciu z matrycy, co daje
mo?liwo?? formowania makarondéw krotkich. Funkcjonalno?? mo?na rozszerzy? o
akcesoria sprzedawane oddzielnie, mi?dzy innymi matryce z br?zu, mobilny wozek oraz

tace do suszenia makaronu.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos$¢ (mm): 537
Gtebokos¢ (mm): 717
Wysokos$¢ (mm): 637
Napiecie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 1.5
Waga (kg): 76

Wydajnos¢ (kg/24h): 20
Wsad ciasta (kg): 7.5
Srednica matrycy (mm): 78

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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