PREMIUM Gastro

Filtr oleju do smazenia | urzadzenie do filtrowania
oleju | zbiornik 301 | wydajnos¢ filtracji 20 1/min |
RQOF48L

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : RQOF48L
BN 3983,97 zt z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Regularne usuwanie resztek jedzenia i okruchéw poprawia smak przygotowywanych
potraw oraz wyd?u?a okres przydatno?ci oleju. Rzadsza wymiana frytury przek?ada si?
na obni?enie kosztow dzia?alno?ci lokalu. Zbiornik o pojemno?ci 48 | umo?liwia obs?ug?

frytownic o du?ej kubaturze.




PREMIUM Gastro

Korpus ma wymiary 445x850x425 mm, cylinder 715x390x220 mm, a waga netto wynosi
30,5 kg. Zawory wykonano ze stali nierdzewnej SUS 304, a pozosta?e elementy z
mosi?dzu. Tak dobrane materia?y zapewniaj? odporno?? na korozj? oraz prac? w

wysokich temperaturach.

T?uszcz przepompowuje ?eliwna pompa z?bata nap?dzana silnikiem o mocy 0,55 kW,
zasilanym napi?ciem 230 V. Urz?dzenie obs?uguje nawet bardzo gor?cy t?uszcz, a
wydajno?? filtracji wynosi 20 I/min. Elastyczna rura silikonowa ze specjaln? dysz? do

oleju pozwala precyzyjnie i w kontrolowany sposéb nape?nia? zbiorniki frytownic.

Do filtracji s?u?y zestaw akcesoriow do??czonych do urz?dzenia. Elementy filtruj?ce
mo?na ?atwo zdemontowa? w celu czyszczenia, a zawor spustowy na dnie zbiornika

u?atwia konserwac;j?.

1
e Siatka na odpadki
1
e Koszyk na olej
1
e Papierowa koperta filtruj?ca
1

¢ 5 kopert filtruj?cych w komplecie

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 445
Glebokos$¢ (mm): 850
Wysokos$¢ (mm): 425
Napigcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 0.55
Pojemnos¢ (L): 48

Atrybuty produktu:




PREMIUM Gastro

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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