PREMIUM Gastro

Piec piekarniczy modutowy RQPM-D |
dwukomorowy | generator pary | 400 V [ 15,2 kW |
1300x1280x1705 mm

Kroétki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

po oot RQPMD 40 034,04 71 z
e podatkiem

Opis produktu:

Dotykowy panel LED umo?liwia niezale?n? regulacj? temperatury gérnej i dolnej grza?ki
w zakresie od 50° do 300 °C, ustawianie czasu pieczenia oraz korzystanie z
dedykowanego menu wypiekéw. Panel obs?uguje te? o?wietlenie komory, funkcje pary i
harmonogram zaplanowanego uruchamiania oraz zatrzymywania urz?dzenia.

Maksymalna temperatura wynosi 300 °C.

Wbudowany generator pary z dedykowanym zaworem elektromagnetycznym odpowiada
za zaparowanie komory. Funkcja ta pozwala uzyska? chrupi?c? skork? i odpowiedni?

struktur? mi?kiszu przy wypieku chleba rzemie?Iniczego.




PREMIUM Gastro

Obudowa wykonana jest ze stali nierdzewnej, co u?atwia utrzymanie higieny i chroni
przed uszkodzeniami mechanicznymi. Komora wy?o0?ona jest blach? zapewniaj?c?
szybkie nagrzewanie urz?dzenia. Przeszklone drzwi i o?wietlenie wn?trza komor

umo?liwiaj? kontrol? stopnia wypieczenia bez otwierania urz?dzenia.

e Zabudowana podstawa z 8 prowadnicami na blachy w zestawie.
[ |

e Okap w??czany przyciskiem odprowadzaj?cy nadmiar oparéw ze stanowiska.
1

e KoO7?ka transportowe u?atwiaj?ce przestawienie urz?dzenia.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni

Szerokos$¢ (mm): 1300

Gtebokos¢ (mm): 1280

Wysokos$¢ (mm): 1705

Napiecie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 15.2

Wymiary komory (mm): 840x750x225
[los¢ komoér: 2

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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