PREMIUM Gastro

Wilk do migsa przemystowy | maszyna do migsa
przemystowa | rewers | 750 kg/h 12,9 kW 1400 V |
510x645x987 mm | C/E 660F

Kroétki opis produktu:
Kody produktu Cena produktu:
Ref : C/E 660F Enterpri
EANI3:. TP 23 311,08 zt z
UPC: - .
podatkiem

Opis produktu:

Obudowa oraz zewn?trzna g?owica miel?ca 32/98 wykonane s? ze stali nierdzewnej, co
u?atwia utrzymanie czysto?ci i wspiera higieniczn? obrobk? mi?sa. Kompaktowa budowa
o wymiarach 510x645x987 mm pozwala uzyska? wysok? wydajno?? na ograniczonej
przestrzeni roboczej. Konstrukcja stoi na ko?ach z hamulcem, dzi?ki ktorym urz?dzenie

?atwo przestawi? i stabilnie ustawi? na stanowisku. Waga netto wynosi 74 kg.

Nap?d o mocy 2,9 kW pracuje z zasilaniem 400 V (dost?pna tak?e wersja 230 V za
dop?at?). Funkcja rewersu u?atwia odblokowanie mechanizmu miel?cego podczas

pracy. Czytelny panel sterowania umo?liwia szybk? obs?ug? urz?dzenia.




PREMIUM Gastro

1
e System Enterprise obejmuje sitko i n6? wykonane ze stali nierdzewnej.

°|Zdejmowana misa za?adowcza 508x646 mm z  mikrowy??cznikiem
bezpiecze?stwa.
[ |

e System tn?cy i misa s? ca?kowicie demontowalne, co usprawnia mycie.

Do urz?dzenia mo?na dokupi? peda? sterowania no?nego PED oraz przystawki do
hamburgerow HAMB/FIX (?rednica 100 mm, grubo?? 12 mm) Ilub regulowane
HAMB/ADJ-14B i HAMB/ADJ-17B. Gwarancja na urz?dzenia si?owe 400 V wymaga
podpisanej przez technika z uprawnieniami E1, E3 listy kontrolnej pierwszego

uruchomienia.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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