
      

Wilk do mięsa przemysłowy | maszyna do mięsa
przemysłowa | rewers | chłodzona gardziel | 1500 kg/h

| 5,2 kW | 400 V 
  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: C/E 900 R Unger
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

103 194,54 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Wilk do mi?sa przemys?owy | maszyna do mi?sa przemys?owa | rewers | ch?odzona gardziel | 1500 kg/h | 5,2 kW | 400 V

Wolnostoj?ca wilko-miesza?ka do mi?sa o wydajno?ci oko?o 1500 kg/h, przeznaczona do mielenia i mieszania du?ych partii surowca w zak?adach przetwórstwa, supermarketach i garma?eriach.

Konstrukcja i wykonanie

Obudowa wykonana jest ze stali nierdzewnej, co u?atwia utrzymanie czysto?ci przy

intensywnej pracy z mi?sem. Zewn?trzna g?owica miel?ca 32/98 równie? powsta?a ze

stali nierdzewnej, a system tn?cy, no?e oraz misa za?adowcza wykonano ze stali AISI

304. Urz?dzenie wa?y 310 kg i ma wymiary 755x1160x1300 mm.

Praca urz?dzenia

Za nap?d odpowiadaj? dwa niezale?ne silniki: mielenie o mocy 5,2 kW oraz mieszanie o

mocy 1,85 kW, zasilane napi?ciem 400 V. Oba silniki maj? funkcj? rewersu, która u?atwia

kontrol? nad procesem mielenia i mieszania oraz sprz?tanie zapchanych elementów. W

zestawie znajduje si? system Unger S5 sk?adaj?cy si? z trzech sit i dwóch no?y ze stali

 



      

nierdzewnej.

Wydajno?? oko?o 1500 kg/h przy g?owicy 32/98

Moc mielenia 5,2 kW, moc mieszania 1,85 kW

System Unger S5: 3 sitka i 2 no?e ze stali nierdzewnej

Ch?odzenie strefy roboczej

Okno, g?owica oraz misa s? ch?odzone powietrzem, a podajnik ch?odzony jest przez

drzwi. Takie rozwi?zanie wspiera utrzymanie odpowiednich warunków termicznych

podczas obróbki mi?sa i pomaga zachowa? jako?? produktu.

Wyposa?enie i czyszczenie

Misa za?adowcza o pojemno?ci 117 l jest wyjmowana, co pozwala na wygodne

za?adunek wi?kszych partii surowca. System tn?cy oraz misa demontuj? si? ?atwo i

ca?kowicie, co usprawnia mycie. Zabezpieczenie g?owicy blokuje uruchomienie maszyny

przy zdemontowanych elementach tn?cych.

Dane techniczne

Producent RESTO QUALITY

  

Cechy produktu:  

Gwarancja: 1 rok
Czas realizacji: 1-14 dni

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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