PREMIUM Gastro

Szybkoschtadzarka RQSS O8E | schiadzarka szokowa
| &XGN1/1 11,18 kW | 790x840x1290 mm
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Opis produktu:

Sch?adzanie szokowe pozwala planowa? przyrz?dzanie da? z wyprzedzeniem i lepigj
organizowa? prac? w kuchni. Gwa?towny spadek temperatury ogranicza namna?anie
bakterii i wyd?u?a czas przechowywania produktow przy zachowaniu ich jako?ci.
Sch?odzone potrawy mo?na przechowywa? do 5-7 dni, a zmro?one nawet do kilku

miesi?cy.

Delikatne produkty, takie jak mi?so, makaron, ry?, ryby czy owoce, zachowuj? podczas

procesu wygl?d, struktur? oraz pe?ni? smaku i aromatu.




PREMIUM Gastro

Urz?dzenie realizuje cykl ch?odzenia z +65° do +3°C w czasie 90 minut oraz cykl
mro?enia z +65° do -18°C w czasie 240 minut. Wydajno?? ch?odnicza wynosi 40 kg na
cykl, a mro?nicza 24 kg na cykl. Moc urz?dzenia to 1,18 kW przy zasilaniu 230 V.
1
e Dotykowy panel sterowania obs?uguj?cy wszystkie funkcje.
J :Sterowanie cyklem przez temperatur? sondy rdzeniowej lub czas.

e Tryb konserwacji utrzymuje temperatur? po zako?czonym cyklu.

Obudowa wykonana jest ze stali nierdzewnej, a izolacja termiczna o grubo?ci 60 mm |
g?sto?ci 40 kg/m3 nie zawiera CFC. Wn?trze ma zaokr?glone naro?niki, co u?atwia
utrzymanie czysto?ci. Wymiary zewn?trzne urz?dzenia to 790x840x1290 mm.
1
e NO?ki ze stali nierdzewnej z regulacj? wysoko?ci.
e IDrzwi zamykaj? si? automatycznie poni?ej k?ta 90°, otwieraj? maksymalnie na
120°.
[ |

e Wydajny system wentylacyjny i automatyczne odparowanie skroplin.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szerokos$¢ (mm): 790
Glebokos$¢ (mm): 840
Wysokos$¢ (mm): 1290
Napigcie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 1.18

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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