PREMIUM Gastro

Szybkoschtadzarka RQSS 10E | schiadzarka szokowa
| 10xGN1/1 | 1,345 kW | 790x840x1420 mm

Krotki opis produktu:

Kody produktu Cena produktu:

Relerence: RQSS 108 20 464,00 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

Cykl ch?odzenia prowadzi produkty z +65°C do +3°C w ci?gu 90 minut, a cykl mro?enia
z +65°C do -18°C w czasie 240 minut. Proces jest kontrolowany przez temperatur?
sondy rdzeniowej albo przez czas trwania cyklu, a sterowanie odbywa si? z panelu
dotykowego. Po zako?czonym cyklu uruchamia si? tryb konserwaciji, ktéry utrzymuje
0si?gni?t? temperatur?. Sch?odzone produkty mo?na przechowywa? do 5-7 dni,
zmro?one nawet do kilku miesi?cy.
1
e Wydajno?? ch?odnicza 50 kg na cykl, mro?nicza 30 kg na cykI.
J IMoc 1,345 kW, moc ch?odnicza 1,426 kW, zasilanie 230 V.




PREMIUM Gastro

Obudowa wykonana jest ze stali nierdzewnej, a izolacja termiczna o grubo?ci 60 mm i
g?sto?ci 40 kg/m?3 jest wolna od CFC. Wn?trze ma zaokr?glone naro?niki, co u?atwia
utrzymanie czysto?ci. Drzwi zamykaj? si? automatycznie poni?ej k?ta 90° i otwieraj?
maksymalnie na 120°. Urz?dzenie stoi na n6?kach ze stali nierdzewnej, regulowanych

na wysoko??.

W standardzie znajduje si? sonda rdzeniowa oraz wydajny system wentylacyjny.
Skropliny s? odparowywane automatycznie, wi?c nie trzeba ich usuwa? r?cznie. G?adkie
wn?trze z zaokr?glonymi naro?nikami upraszcza codzienn? higien?. Delikatne produkty,
takie jak mi?so, ryby, makaron, ry? czy owoce, zachowuj? wygl?d, smak i aromat po

cyklu sch?adzania lub mro?enia.

Cechy produktu:

Gwarancja: 1 rok

Czas realizacji: 1-14 dni
Szeroko$¢ (mm): 790
Gtebokos¢ (mm): 840
Wysokos$¢ (mm): 1420
Napiecie zasilania: 230 V
Moc elektryczna (kW): 1.345

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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