
      

Piec do pizzy 2-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 732ED 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 80002ED
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

55 950,24 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec do pizzy 2-komorowy sterowany elektronicznie, PIZZA MASTER PM 732ED

Dwukomorowy piec do pizzy o mocy 19 kW to profesjonalne urz?dzenie sterowane elektronicznie, zaprojektowane do intensywnej pracy w liniach kuchennych wymagaj?cych precyzyjnego wypieku i zapiekania.

Konstrukcja i wykonanie

Urz?dzenie o szeroko?ci 1480 mm zosta?o wyposa?one w dwie komory z p?ytami

szamotowymi z naturalnej gliny, co zapewnia stabilno?? ciepln?. Drzwi z szyb? odbijaj?c?

ciep?o oraz podwójne o?wietlenie ksenonowe w ka?dej sekcji pozwalaj? na bie??c?

kontrol? procesu bez utraty temperatury.

Wymiary wewn?trzne komór: 1065 x 710 x 210 mm.

Zintegrowany okap oraz wysuwana przednia pó?ka pomocnicza.

Podstawa wyposa?ona w blokowane kó?ka u?atwiaj?ce przemieszczanie.

Praca i sterowanie

Elektroniczny panel umo?liwia regulacj? temperatury do 400°C, a funkcja Turbo-start

pozwala na b?yskawiczne przygotowanie pieca do pracy. System Power Guard

odpowiada za regulacj? mocy, co jest kluczowe przy urz?dzeniach o du?ym poborze

energii.

Cyfrowy wy?wietlacz temperatury i auto-timer z alarmem d?wi?kowym.

Regulowane odprowadzenie pary dla optymalnej wilgotno?ci wewn?trz komory.

Wska?niki stanu pracy informuj?ce o termostacie, nagrzewaniu i ewentualnych

awariach.

 



      

  

Cechy produktu:  

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokość (mm): 1480
Głębokość (mm): 905
Wysokość (mm): 820/1825
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 19
Waga (kg): 365
Wymiary wewnętrzne (mm): 1065 x 710 x 210
Ilość komór: 2

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  

 

 

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org) PrestaShop       

http://www.tcpdf.org

