PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 1-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 351ED-1

e |
: I Krotki opis produktu:
-

h

Kody produktu Cena produktu:

B3 SOUB2ED 12 054,00 zt z
e podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie umo?liwia precyzyjn? regulacj? temperatury do 400°C, a cyfrowy
wy?wietlacz pozwala na bie??co monitorowa? parametry pracy. Funkcja Turbo-start
odpowiada za szybkie nagrzewanie komory, co skraca czas oczekiwania na gotowo??
pieca do pracy.
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e Elektroniczny panel sterowania z auto-timerem i alarmem d?wi?kowym.
J :Regulowany system odprowadzania pary z wn?trza komory.

e Wska?niki stanu pracy dla termostatu, serwisu oraz funkcji Turbo-start.

Wn?trze komory o wymiarach 355 x 355 x 915 mm wyposa?ono w p?yt? szamotow? z
naturalnej gliny, co gwarantuje stabilne warunki wypieku. Drzwi z du?? szyb? odbijaj?c?
ciep?0 zapewniaj? dobr? widoczno?? produktu przy zachowaniu izolacji termicznej.

1
e Podwojne o?wietlenie ksenonowe poprawiaj?ce widoczno?? wewn?trz komory.




PREMIUM Gastro

[ |
e Obudowa o wymiarach 595 x 545 x 500 mm i wadze 40 kg.
1

e Zasilanie trojfazowe 400 V zapewniaj?ce stabiln? moc 2,25 kW.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szerokos$¢ (mm): 595

Gtebokos¢ (mm): 545

Wysokos$¢ (mm): 500

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 2.25

Waga (kg): 40

Wymiary wewngtrzne (mm): 355 x 355 x 915 (1 szt)
Ilos¢ komoér: 1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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