
      

Piec do pizzy 2-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 352ED-4DW 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 80108ED
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

30 071,04 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec do pizzy 2-komorowy sterowany elektronicznie, PIZZA MASTER PM 352ED-4DW

Profesjonalny dwukomorowy piec elektryczny Pizza Master z serii CounterTop przeznaczony jest do intensywnego wypieku pizzy oraz zapiekania potraw w profesjonalnych kuchniach gastronomicznych.

Praca i sterowanie

Urz?dzenie o mocy 26.6 kW wyposa?ono w elektroniczny panel sterowania z cyfrowym

wy?wietlaczem temperatury, pozwalaj?cy na precyzyjn? regulacj? ciep?a do 400°C.

Funkcja Turbo-start umo?liwia b?yskawiczne nagrzanie komór do wymaganych

parametrów pracy.

Auto-timer z alarmem u?atwiaj?cy kontrol? czasu pieczenia.

Wska?niki stanu pracy dla termostatu, trybu Turbo-start oraz serwisu.

Regulowany system odprowadzania pary z wn?trza urz?dzenia.

Konstrukcja i wykonanie

Wn?trze ka?dej z dwóch komór o wymiarach 710×355×85 mm mie?ci p?yty szamotowe

wykonane z naturalnej gliny, co zapewnia optymaln? dystrybucj? ciep?a. Drzwi z du??

szyb? odbijaj?c? promieniowanie cieplne gwarantuj? bezpiecze?stwo i widoczno??

produktu.

Podwójne o?wietlenie ksenonowe zamontowane w ka?dej komorze pieca.

Wytrzyma?e mechanizmy otwierania drzwi przystosowane do pracy pod

obci??eniem.

Kompaktowe wymiary zewn?trzne 950×545×800 mm przy wadze 118 kg.

 



      

  

Cechy produktu:  

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokość (mm): 950
Głębokość (mm): 545
Wysokość (mm): 800
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 26.6
Waga (kg): 118
Wymiary wewnętrzne (mm): 710x 355 x 85 (4 szt)
Ilość komór: 2

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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