PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 2-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 402ED-2DW
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Opis produktu:

Urz?dzenie umo?liwia precyzyjn? regulacj? temperatury do 400°C za pomoc?
elektronicznego panelu sterowania z cyfrowym wy?wietlaczem. Funkcja Turbo-start
pozwala na szybkie osi?gni?cie zadanych parametréw pracy, co skraca czas

przygotowania stanowiska.

e [IP?yta szamotowa wykonana z naturalnej gliny zapewnia réwnomierny rozk?ad
ciep?a.
1

e Regulowane odprowadzenie pary pozwala kontrolowa? wilgotno?? wewn?trz komor.
1

e Auto-timer z alarmem u?atwia nadzor nad procesem pieczenia.

Piec posiada dwie komory o wymiarach wewn?trznych 820 x 410 x 195 mm ka?da.
Drzwi wyposa?ono w szerokie szyby odbijaj?ce ciep?0, co poprawia efektywno??

energetyczn? i pozwala na sta?y podgl?d produktow.




PREMIUM Gastro
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e Podwojne o?wietlenie ksenonowe w ka?dej komorze dla lepszej widoczno?ci.
1

e Wska?niki termostatu i serwisu informuj? o bie??cym stanie technicznym.
°|Solidna obudowa o szeroko?ci 1060 mm i wadze 157 kg przeznaczona do

zabudowy w ci?gu.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szerokos¢ (mm): 1060

Glebokos$¢ (mm): 600

Wysokos¢ (mm): 800

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 24.2

Waga (kg): 157

Wymiary wewngtrzne (mm): 820 x 410 x 195 (2 szt)
[loé¢ komor: 2

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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