
      

Piec do pizzy 2-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 452ED-3DW 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 80116ED
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

34 538,40 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec do pizzy 2-komorowy sterowany elektronicznie, PIZZA MASTER PM 452ED-3DW

Dwu-komorowy piec do pizzy PM 452ED-3DW o mocy 36 kW to profesjonalne urz?dzenie nablatowe przeznaczone do intensywnego pieczenia i zapiekania w profesjonalnych ci?gach kuchennych.

Praca i sterowanie

Urz?dzenie wyposa?ono w elektroniczny panel sterowania z cyfrowym wy?wietlaczem

temperatury, pozwalaj?cy na precyzyjn? regulacj? ciep?a do 400°C. Funkcja Turbo-start

umo?liwia b?yskawiczne nagrzanie komór do temperatury roboczej, a zintegrowany auto-

timer z alarmem u?atwia kontrol? czasu cyklu pieczenia.

Wska?niki stanu pracy dla termostatu, serwisu oraz funkcji Turbo-start.

Regulowany system odprowadzania pary z wn?trza komór pieczenia.

Opcjonalna mo?liwo?? rozszerzenia zakresu temperatury pracy do 500°C.

Konstrukcja i wyposa?enie

Wn?trze komór o wymiarach 920 × 460 mm wy?o?one jest p?ytami szamotowymi z

naturalnej gliny, co gwarantuje stabilno?? termiczn?. Drzwi z du?? szyb? odbijaj?c?

ciep?o oraz podwójne o?wietlenie ksenonowe w ka?dej z dwóch sekcji zapewniaj? pe?n?

widoczno?? procesu bez utraty energii.

 



      

Dwie komory o wysoko?ciach 195 mm oraz 85 mm.

Solidna obudowa o szeroko?ci 1160 mm i wadze 174 kg.

Zasilanie elektryczne 400 V przystosowane do du?ych obci??e?.

  

Cechy produktu:  

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokość (mm): 1160
Głębokość (mm): 650
Wysokość (mm): 800
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 36
Waga (kg): 174
Wymiary wewnętrzne (mm): 920 x 460 x 195 (1 szt) / x 85 (2 szt)
Ilość komór: 2

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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