PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 4-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 824ED

‘EE Krétki opis produktu:
vll'

Kody produktu Cena produktu:

e ace: S219ED 108 810,72 7t z
e podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie dysponuje czterema komorami o wymiarach wewn?trznych 820 x 820 x 210
mm ka?da. Wn?trza wyposa?ono w p?yty szamotowe z naturalnej gliny oraz podwojne
o?wietlenie ksenonowe, co u?atwia monitorowanie produktéw przez szyby odbijaj?ce

ciep?0 zamontowane w wytrzyma?ych drzwiach.

-lZintegrowany okap oraz regulowany system odprowadzania pary z wn?trza
urz?dzenia.

OI\/\/ysuwana przednia po6?ka pomocnicza zwi?kszaj?ca ergonomi? pracy przy
za?adunku.

1
* Mobilna podstawa wyposa?ona w ké?ka z blokad? bezpiecze?stwa.

Elektroniczny panel sterowania pozwala na regulacj? temperatury do 400°C, a cyfrowy
wy?wietlacz na bie??co informuje o parametrach pracy. System Power Guard odpowiada

za regulacj? mocy, a funkcja Turbo-start umo?liwia b?yskawiczne przygotowanie pieca




PREMIUM Gastro

do dzia?ania.

1
e Auto-timer z alarmem d?wi?kowym u?atwiaj?cy kontrol? czasu pieczenia.

-I\/\/ska?niki stanu pracy informuj?ce o termostacie, trybie nagrzewania i
ewentualnych awariach.
[ |

e Zasilanie 400 V przy ca?kowitej masie urz?dzenia wynosz?cej 523 kg.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szerokos$¢ (mm): 1250

Gtebokos¢ (mm): 1025

Wysokos$¢ (mm): 1500/1995

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 36

Waga (kg): 523

Wymiary wewngtrzne (mm): 820 x 820 x 210
[los¢ komor: 4

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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