
      

Piec do pizzy 4-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 844ED 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 80221ED
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

128 195,52 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec do pizzy 4-komorowy sterowany elektronicznie, PIZZA MASTER PM 844ED

Profesjonalny piec do pizzy PM 844ED to czterokomorowe urz?dzenie o mocy 68 kW, zaprojektowane do intensywnej pracy w du?ych lokalach gastronomicznych wymagaj?cych precyzyjnego pieczenia i zapiekania.

Konstrukcja i wydajno??

Urz?dzenie dysponuje czterema komorami o wymiarach wewn?trznych 1640 x 820 x 210

mm ka?da. Wn?trze wyposa?ono w p?yty szamotowe z naturalnej gliny oraz podwójne

o?wietlenie ksenonowe, co pozwala na sta?? kontrol? procesu obróbki. Konstrukcja drzwi

z szyb? odbijaj?c? ciep?o oraz wysuwana przednia pó?ka pomocnicza u?atwiaj? obs?ug?

przy zachowaniu stabilno?ci termicznej.

System Power Guard do regulacji mocy urz?dzenia.

Zintegrowany okap wspomagaj?cy odprowadzanie oparów.

Podstawa wyposa?ona w blokowane kó?ka dla ?atwiejszego manewrowania.

Sterowanie i funkcje pracy

Elektroniczny panel sterowania umo?liwia precyzyjn? regulacj? temperatury do 400°C

oraz monitorowanie parametrów na cyfrowym wy?wietlaczu. Piec posiada funkcj? Turbo-

start do szybkiego nagrzewania oraz regulowany system odprowadzania pary z komór.

 



      

Auto-timer z alarmem informuj?cym o zako?czeniu cyklu.

Wska?niki stanu pracy, w tym termostatu i ewentualnych awarii.

Zasilanie elektryczne 400 V przy wadze urz?dzenia 1006 kg.

  

Cechy produktu:  

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokość (mm): 2070
Głębokość (mm): 1025
Wysokość (mm): 1500/1995
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 68
Waga (kg): 1006
Wymiary wewnętrzne (mm): 1640 x 820 x 210
Ilość komór: 4

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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