PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 2-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 552ED-3
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Kody produktu Cena produktu:

Releronce: S0292ED 27 296,16 71 z
e podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie o mocy 21.9 kW zosta?o0 wyposa?one w dwie komory o wymiarach
wewn?trznych 535 x 535 mm. Wn?trze skrywa p?yty szamotowe wykonane z naturalnej
gliny, co zapewnia optymaln? dystrybucj? ciep?a. Drzwi z du?? szyb? odbijaj?c? ciep?0
oraz podwojne o?wietlenie ksenonowe w ka?dej komorze pozwalaj? na sta?? kontrol?

procesu obrébki termiczne;.

-I\Nymiary zewn?trzne: 775 mm szeroko?ci, 725 mm g??boko?ci i 800 mm
WysOoKko?ci.
1

e Waga urz?dzenia wynosi 157 kg przy zasilaniu 400 V.
1

e Regulowane odprowadzenie pary umo?liwia kontrol? wilgotno?ci wewn?trz komor.

Elektroniczny panel sterowania umo?liwia precyzyjn? regulacj? temperatury do 400°C.
Piec posiada funkcj? Turbo-start, ktéra s?u?y do b?yskawicznego nagrzewania

urz?dzenia przed rozpocz?ciem pracy. Bie??ce parametry s? widoczne na cyfrowym




PREMIUM Gastro

wy?wietlaczu temperatury.

1
e Auto-timer z sygna?em alarmowym u?atwia pilnowanie czasu pieczenia.

. I\/\/ska?niki stanu informuj? o pracy termostatu, trybie Turbo-start oraz potrzebach

serwisowych.

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szeroko$¢ (mm): 775

Glebokos$¢é (mm): 725

Wysokos¢ (mm): 800

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 21.9

Waga (kg): 157

Wymiary wewngtrzne (mm): 535 x 535 x 195 (1 szt) / x 85 (2 szt)
[lo§¢ komoér: 2

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:

PraoactaQhAn
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