PREMIUM Gastro

Piec do pizzy 1-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 551ED-1
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S Stonce: 802D 16 147,44 7t 7
e podatkiem

Opis produktu:

Urz?dzenie o wadze 90 kg posiada komor? o wymiarach wewn?trznych 535 x 535 x 195
mm, w Kktorej dno wy?0?0no p?yt? szamotow? z naturalnej gliny. Konstrukcj?
wyposa?ono w wytrzyma?e drzwi z du?? szyb? odbijaj?c? ciep?0, co pozwala na bie??c?
kontrol? procesu bez utraty temperatury.
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e Zakres temperatury pracy do 400°C z cyfrowym wy?wietlaczem parametrow.

J IFunkcja Turbo-start umo?liwiaj?ca szybkie osi?gni?cie gotowo?ci do pracy.

J :Podwéjne o?wietlenie ksenonowe zapewniaj?ce widoczno?? wewn?trz komory.

e Regulowany system odprowadzania pary z wn?trza urz?dzenia.

Elektroniczny panel sterowania pozwala na precyzyjne zarz?dzanie prac? pieca, w tym
korzystanie z auto-timera z alarmem d?wi?kowym. System informuje u?ytkownika o
statusie pracy poprzez wska?niki termostatu, trybu Turbo-start oraz powiadomienia

serwisowe.




PREMIUM Gastro

Cechy produktu:

Czas realizacji: 1-21 dni

Szeroko$¢ (mm): 775

Glebokos$¢é (mm): 725

Wysokos$¢ (mm): 500

Zasilanie: elektryczne

Napigcie zasilania: 400 V

Moc elektryczna (kW): 4.41

Waga (kg): 90

Wymiary wewngtrzne (mm): 535 x 535 x 195 (1 szt)
Ilo$¢ komor: 1

Atrybuty produktu:

Galeria produktu:
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