
      

Piec do pizzy 5-komorowy sterowany elektronicznie,
PIZZA MASTER PM 725ED 

  

Krótki opis produktu:  

 

 

 

  

Kody produktu  

Reference: 80340ED
EAN13: -
UPC: -  

  

Cena produktu:  

119 260,80 zł z
podatkiem  

 

  

Opis produktu:  
Piec do pizzy 5-komorowy sterowany elektronicznie, PIZZA MASTER PM 725ED

Piec do pizzy PM 725ED to 5-komorowe urz?dzenie o mocy 33.5 kW, zaprojektowane do intensywnej pracy w profesjonalnych ci?gach kuchennych, umo?liwiaj?ce precyzyjne pieczenie i zapiekanie produktów.

Konstrukcja i wydajno??

Urz?dzenie o wysoko?ci 1840 mm mie?ci pi?? niezale?nych komór o wymiarach

wewn?trznych 710 x 710 x 210 mm ka?da. Wn?trza wyposa?ono w p?yty szamotowe z

naturalnej gliny oraz podwójne o?wietlenie ksenonowe, co u?atwia kontrol? procesu

obróbki. Drzwi z szyb? odbijaj?c? ciep?o zapewniaj? izolacj? termiczn?, a wysuwana

przednia pó?ka zwi?ksza komfort obs?ugi podczas przek?adania produktów.

Zakres temperatury pracy do 400°C z cyfrowym wy?wietlaczem parametrów.

Funkcja Turbo-start umo?liwiaj?ca natychmiastowe nagrzanie komór pieca.

System Power Guard odpowiedzialny za regulacj? mocy urz?dzenia.

Zintegrowany okap oraz regulowany mechanizm odprowadzania pary.

Sterowanie i funkcje

Elektroniczny panel sterowania pozwala na zarz?dzanie prac? pieca, w tym korzystanie z

auto-timera z alarmem d?wi?kowym. Bezpiecze?stwo i kontrol? nad urz?dzeniem

wspieraj? wska?niki termostatu oraz sygnalizacja awarii. Konstrukcja o wadze 475 kg

 



      

zasilana jest napi?ciem 400 V.

  

Cechy produktu:  

Czas realizacji: 1-21 dni
Szerokość (mm): 1125
Głębokość (mm): 905
Wysokość (mm): 1840/2335
Zasilanie: elektryczne
Napięcie zasilania: 400 V
Moc elektryczna (kW): 33.5
Waga (kg): 475
Wymiary wewnętrzne (mm): 710 x 710 x 210
Ilość komór: 5

 

  

Atrybuty produktu:  

 

  

Galeria produktu:  
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